ISTRUZIONI:

1.Ritagliare I'"aroma card" seguendo le linee indicate

2.Piegare a meta’ S
3.Piegare seguendo le linee tratteggiate 2=

cedro

salvia

rovere verde
ino

infa di pino

segatura

sequoia

sandalo

incenso

noce

castagna

nocciola

mandorle

buccia di mandorla
marzapane

cannella
garofano
spezie

pepe nero
pepe bianco
origano
noce moscata
cardamomo
liquirizia
anice

alloro
mentolo
eucalipto
romarino
bacca di ginepro
erbe essicate

Pergamena
ieno/paglia
erba medica
estratto di lievito
lievito

briosche

pane tostato

té nero

tabacco

caffé espresso
caffé

polvere di cacao
cioccolato al latte
cioccolato
fondente
melassa

pane bruciato

Le parole non sono mai fine a se stesse, ma servono per
descrivere esperienze, raccontare storie, fissare ricordi.

Utlizza questa "Aroma Card" per aiutarti a descrivere i vini a
modo tuo e crearti il tuo sistema di classificazione. Fai in modo
che ti aiuti a fissarti bene nella memoria gustativa il sapore delle
varie cose che assaggi.

Lascia che ti aiuti un poco a scoprire la magia del vino: come da
un po d'uva, un pizzico di lieviti, in qualche caso un po dilegno, e

spesso tanto tempo, si possa arivare ad assaggiare un po di
mondo dentro una bottiglia.
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