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Come ogni anno, questo & il ventunesimo, presentiamo con piacere la nuova edizione
della guida Vinibuoni d’Italia, esaustivo censimento della produzione vinicola di
alta qualita ottenuta da vitigni autoctoni, dai vitigni ciog, secondo ’etimologia
della parola, che ‘crescono sulla loro stessa terrak-difficile immaginare un legame
pit specifico e identitario, organicamente e culturalmente fondato, unico, tra un
prodotto e il suo territorio. Decine e decine di esperti, coordinati in commissioni
regionali, hanno anche questa volta vagliato i vini di migliaia aziende - piccoli
produttori e cantine cooperative incluse - distribuite dalla Valle d’Aosta alla
Sardegna con opportuni brevi sconfinamenti in Istria e Slovenia, valutandoli con
trasparente rigore: hanno individuato eccellenze, premiato sforzi i sostenibilita
ambientale e sociale, promosso - oltre a vini famosi - anche etichette| co conosciute
da vitigni spesso rari e preziosi. In definitiva, e soprattutto, hanno offerto al lettore
(degustatore, enoturista) un repertorio ragionato di un gran numero di ‘vini buoni’
rappresentativi dell’immenso patrimonio enologico italiano.

| criteri e lo spirito che guidano il lavoro degli esperti, dei responsabili e dei curatori
della guida sono assai vicini - lo sottolineiamo - ai valori costitutivi e alla sensibilita
del Touring Club Italiano, ovvero agli obbiettivi della sua missione: valorizzare le
ricchezze del nostro Paese promuovendone la conoscenza e la cura responsabile
come beni comuni. Nel mondo del vino - inteso, come qui facciamo, nel suo senso
pil alto - ambiente, cultura, turismo e anche economia intrecciano in effetti le loro
radici e le loro istanze. La valenza dell’*amico dell’'uome’, cosi lo defini nel 1944
Umberto Saba, va ben oltre la tavola dove pure si consumano i riti e i piaceri del
gusto: il vino & un crocevia, una sorta di cartina di tornasole del paesaggio naturale
e umano da cui nasce e in questo senso una penetrante chiave d’accesso alla storia
antica e moderna di un territorio. Non c’& un vino - un clima, un suolo, un sapere e
un’esperienza in vigna e in cantina, e finalmente in bicchiere - che sia in Italia uguale
a un altro: non & poco, in tempi di omologazione avanzante e diversita minacciate.

FRANCO ISEPPI
Presidente del Touring Club Italiano



UNA GUIDA
CHE CI GUIDA

Abbiamo pill volte affermato che in Italia i vitigni autoctoni sono un emblema della Penisola,
una bandiera identitaria della nostra peculiarita che permette, con i mille vini diversi 'uno
dall’altro, di differenziare I’enologia nazionale dall’'uniformita e dalla massificazione del
gusto grazie alla possibilita di produrre vini identitari, diversi da quelli che riducono le
differenze a poche tipologie standard.

Nel mondo della globalizzazione abbiamo assoluto bisogno di biodiversita!

| vini da vitigni autoctoni soddisfano questa necessita, che non adempie esclusivamente il
compito di contraddistinguere sapori e profumi differenti, ma anche quello di raccontare la
cultura composita dell’ltalia.

La storia ha impreziosito la Penisola con la meraviglia dell'epopea comunale, dei tanti piccoli
stati da cuiil retaggio di un campanilismo che, visto nei suoi aspetti positivi, ha fatto in modo
che ogni ambito territoriale si distinguesse dall'altro. Questo ha avuto riscontri anche in vigna
dove sono stati custoditi e privilegiati i vitigni autoctoni tipici.

Vitigni che si sono salvati qua e 13 dall'attacco della fillossera, dalle guerre, dai climi pil o
meno estremi, dalla ricerca di produzioni facili e abbondanti che li hanno messi a rischio
di scomparsa a causa delle mode e delle influenze di quei wine writer - soprattutto quelli
d'oltreoceano - un tempo poco inclini a esaltare le variegate espressioni dell’enologia italiana.
Poco pili di due decenni ci separano dalla ‘scoperta’ da parte dei produttori di una ricchezza
tutta italiana basata sulla differenziazione e sulla diversificazione, elementi che sono alla
base di un patrimonio vitato unico al mondo.

Una rivelazione straordinaria che la guida Vinibuoni d’Italia ha accompagnato e contribuito
per prima a diffondere, caratterizzandosi come sicuro ed esclusivo punto di riferimento nel
panorama della comunicazione di settore.

Nella promozione dei vini, la guida ha profuso un impegno pluridecennale che ha avuto
riscontro non solo nella sempre maggiore attenzione che i mercati rivolgono al variegato
patrimonio enologico italiano, ma anche nell’orientamento volto a conservare le radici
storiche che ciricollegano al territorio.

Insieme a questi propositi che sono stati perseguiti, l'identificazione e la valorizzazione delle
effettive vocazioni territoriali non sono state dis,” 2 dalla ovvia segnalazione della crescita
dei livelli qualitativi delle produzioni vitivinicole. Questi ultimi espressi nelle valutazioni
dei vini e nella selezione di aziende che hanno visto all’opera ben 28 commissioni di lavoro
coordinate da altrettanti responsabili regionali o di territorio.

Non sfugge a chi volge I'attenzione alle aziende selezionate il richiamo da sempre presente
in guida ai valori della sostenibilita, intesa come equilibrio tra fattibilitd economica, equita
sociale e buono stato ambientale.

Una direzione precisa, quest’ultima, che gran parte delle aziende segnalate in guida hanno
intrapreso, complici una crescente attenzione e una costante sensibilita dei consumatori, che
ricercano oggi prodotti sostenibili e di-glto livello; prodotti che rispettino la naturalita del
terreno e siano portatori della cultura locale sia a livello nazionale che internazionale. Il vino
& infatti tra i principali prodotti che parlano di ‘italianitd’ in tutto il mondo; il vino permette
di esportare e far crescere la tradizione pid autentica del made in Italy, unitamente alla
conoscenza del differenziato e stimolante mosaico di tanti territori che raccontano, anche in
un’ottica turistica, le loro differenti identita colturali e culturali nell’unita del tricolore.

MARIO BUSSO e ALESSANDRO SCORSONE
Curatori nazionali di Vinibuoni d’ltalia






COME LEGGERE PERLAGE ITALIA

Lasezione € suddivisa in 6 capitoli. Quello di apertura é dedicato alla situazione generale
della produzione della Penisola; i successivi riguardano le maggiori aree produttive italia-
ne, che differenziano la loro proposta non solo in funzione delle biodiversita territoriali,
ma anche e soprattutto in funzione degli specifici disciplinari di produzione. Il primo di
questi capitoli & dedicato al Franciacorta che detiene il primato, come vino italiano pro-
dotto esclusivamente con il metodo della rifermentazione in bottiglia (Metodo Classico),
di avere ottenuto nel 1995 la Denominazione di Origine Controllata e Garantita. Oggi sulle
etichette non si legge piti spumante, ma solo la denominazione Franciacorta, unico ter-
mine che definisce il territorio, il metodo di produzione e il vino. Seguono il Trento Doc e
I'Oltrepd Pavese Docg, il Lessini Durello Doc, altro importante territorio la cui produzione
in termini quantitativi & limitata, e infine l'Alta Langa Docg, denominazione con una storia
molto lunga: fu il primo Metodo Classico a essere prodotto in Italia. Nella griglia di va-
lutazione, poiché a volte i nomi sono molto lunghi, sono stati omessi alcuni termini, che
caratterizzano peraltro la sezione, adattando le denominazioni ufficiali.

Icone dell’azienda
A fianco del nome del produttore possono comparire alcune icone che indicano:

possibilita di visita : wa
O in azienda su appuntamento azienda biologlca
ospitalita . Lo
@ agrituristica @ azienda biodinamica
possibilita di acquisto possibilita di acquisto
vino online vino in azienda

i s azienda che ha oltre
e impegno ecosostenibile 0 1656 nit di abtiviea
G) azienda dotata di strumenti
% di ricarica per veicoli elettrici

B La voce vitigni indica quelli utilizzati per la produzione degli spumanti. Ogni vitigno & carat-
terizzato da un tassello colorato che viene ripreso nella scheda. La percentuale delle varie tipo-
logie di uve utilizzate nella composizione del vino base per la spumantizzazione & schematizzata
dalla lunghezza dej vari tasselli.

Icone del vino
spumanti bianchi
spumanti rosati
B spumanti rossi

@ Il numero circoscritto indica 'anno
di sboccatura o degourgement.

#okolodk Le stelle indicano la valutazione del vino e sono espresse da 1a 4.

Gli spumanti della Corona sono vini d'eccellenza, scelti dai coordinatori della guida per
aver ottenuto il punteggio pil alto nelle selezioni.

3o Nella TOF 500 sono stati inseriti i migliori 300 tra i vini che hanno ottenuto la Corona, sele-
zionati dai curatori nazionali Mario Busso e Alessandro Scorsone durante le degustazioni delle
Finali Nazionali.

W La Corona azzurra indica i vini votati a Corona dalle commissioni parallele di giornalisti,
operatori del settore e winelover ospiti del progetto Oggi le Corone le decido o,

| prezzi, con oscillazioni plausibili tra i vari esercizi, sono quelli che il consumatore paga in
enoteca o, pill in generale, in distribuzione.



_ DALLA VALLE D'AOSTA ALLA SICILIA

350 M D'ARAPRI SPUMANTE CLASSICO QQOP

Via Zann Anche in questa edizione Girolamo D'Amico, Louis Rapini e Ulrico Priore, uniti nell’acronimo
d'Arapri, fondono il frutto della loro amicizia in una gamma di bolle che non smettono di stu-
pirci e che vorremmo ‘d"arapri’, aprire ancora e poi ancora con gli amici pil stretti che amano
I'eccellenza in bolla. Tutte le etichette hanno matrice di pregevolezza, finezza e maestria, ma
@ nella Gran Cuvée XXI Secolo Brut che si sfiora la perfezione. Tre vitigni, Bombino Bianco,
Montepulciano e Pinot Nero, concorrono a regalare potenza e finezza aromatica al calice in
cui agrumi, frutta secca e note di pasticceria preludono un sorso decisamente rinfrescante,
fragrante, morbido e al contempo retto da marcata acidita per chiudere lunghissimo.
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Soo d'Arapri Gran Cuvée XXI Secolo Brut 2017 khAok B ) 1 €39-42 M
d'Arapri Brut 3 e He he & = € 2426
d'Arapri Pas Dosé * Rk k @ W € 2426
d'Arapri Rosé Brut *hkk B @ il €252

Bottiglie: 180.000 Vitigni: Bombino Bianco M - Montepulciano M - Pinot Nero
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D’ARAPRI SPUMANTE CLASSICO
D'ARAPRI GRAN CUVEE XXI SECOLO
BRUT 2017



~ DALLA VALLE D'AOSTA ALLA SICILIA

VINIBUONI e

D’ARAPRI SPUMANTE CLASSICO
D'ARAPRI GRAN CUVEE XXI SECOLO
BRUT 2017

ha ottenuto la CORONA

assegnata dalle cornmissioni ospiti del progetto
Oggi le Corone le decido lo
composte da giornalisti, operatori, sornmelier e winelover
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TOP MM

300

D’ARAPRI SPUMANTE CLASSICO
D'ARAPRI GRAN CUVEE XXI SECOLO
BRUT 2017

e statoinserito nella TOP 300
il riconoscimento speciale assegnato durante le Finali Nazionali
dai curatori nazionali della guida Vinibuoni d'Italia
al migliori 300 tra i vini che hanno ottenuto la CORONA




