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Che novita ci sono? Ogni anno, alla fine di
questo lavoro ci sentiamo porre questa do-
manda. Per la ventiduesima volta arriviamo a
questo traguardo, la pubblicazione della nuo-
va edizione di Sparkle e proviamo a risponde-
re, ma prima a noi stessi. Sono ventitré anni
che assaggiamo i vini italiani con le bollici-
ne, da quando a primavera del 2002 iniziam-
mo a cercare tutte le aziende che ne produce-
vano per proporre al pubblico, a dicembre, la
prima edizione, targata 2003. Oggi che pre-
sentiamo la ventiduesima edizione della gui-
da, guardandoci alle spalle per passare in ras-
segna la nostra eredita di contenuti, spicca-
no nella nostra memoria delle aziende che non
solo ci hanno seguito e informato senza in-
terruzioni, ma sono riuscite sempre a stupir-
ci con almeno un 5 sfere. Sempre non é faci-
le, specialmente per chi, nella sua attivita, de-
ve confrontarsi continuamente con la natura.
I nostri eroi delle bollicine sono capaci di
grandi imprese, di produrre diversi vini, tutti
straordinariamente buoni, come puntualmente
sottolineiamo. Nel nostro Paese, insomma, ci
sono oggi delle realta, in molti territori, che
sono un traino per le aree di origine e non so-
lo. Alcune di queste aziende erano gia affer-
mate e capaci di grandi vini venti anni fa, al-
tre sono cresciute e sono emerse nello stesso
periodo. Entrare nel club delle 5 sfere é sicu-
ramente un traguardo, mail vero obiettivo &
restarci, pit a lungo possibile, fino a non
uscirne. Ecco cosa c'e di nuovo, che il nostro

Paese vanta un’eccellenza produttiva non co-
mune, che il vino con le bollicine sottili non
é pit la cenerentola del vino italiano, ma sie-
de al tavolo dei grandi interpreti del mondo,
continuare a pensarci meno bravi di altri é
una non notizia. I nostri migliori produttori
sono talmente bravi da continuare la loro cre-
scitaincessante; il desiderio inarrestabile di
scoprire nuovi orizzonti @ il nuovo, la novi-
ta, la notizia. Ed é quello che ci stimola ogni
anno nel nostro lavoro. Lo scouting & un ele-
mento necessario che non ci siamo mai fatti
mancare, dalla prima edizione, la novita é che
il viaggio verso orizzonti di qualitd sempre
pil alti continua grazie ai nostri campioni
inossidabili.

DATI E CONGIUNTURA

Come abitudine da qualche anno, riportiamo
idati relativi alla spumantizzazione in Italia,
raccolti da Icqrf, grazie alle registrazioni di leg-
ge effettuate da ogni produttore di vino, in que-
sto caso dal primo agosto 2022 al 31 luglio 2023.
Sono dati comunicati in ettolitri che riguar-
dano vino spumantizzato e poi venduto durante
la stessa campagna vitivinicola e altro il cui
processo dura anni. Perfacilita di letturaida-
ti sono trasformati in numero di bottiglie stan-
dard.

La riduzione é veramente contenuta, tanto piu
se sostenuta dai dati di export da gennaio a fi-
ne agosto 2023 che registrano un incremen-
todel3,7%invalore (1,37 miliardi nel 2023),

Tipologia Docg Doc Igt Generici Varietali TOTALE
2022/2023 217,8 5751 8,4 209,6 75,1 1.086,1
2021/2022 222,9 612,8 70,5 1.120,5

milioni di bottiglie




un decremento del 2% in volume (417 milio-
ni di bottiglie nel 2023), con un conseguen-
te leggero aumento del prezzo medio della
bottiglia. Non solo, i dati produttivi confron-
tati con quelli dalla campagna 2020/2021 so-
no tutti in crescita. Gli indicatori sono quin-
di piuttosto positivi e i dettagli, per ogni re-
gione, sono nelle introduzioni a ciascuna. Lat-
tuale crisi economica generale impone pero una
riflessione, 'aumento del costo del denaro li-
mita i consumatori nella spesa; chi, infatti, il
mercato lo tocca ogni giorno vive da qualche
mese una brusca frenata sulle vendite ovvero
unasostanziale inversione di rotta. L'auspicio
e che l'ultimo mese del 2023 faccia la diffe-
renza.

LA GUIDA i
Sono 871 vini che abbiamo selezionato per
Sparkle 2024, qualcosain piti dello scorso an-
no, ma nella media delle ultime otto edizio-
ni. La differenza & sempre in seno alle grandi
denominazioni, agli andamenti vendemmia-
i, che non consentono l'uscita di tutte le eti-
chette, e del mercato che talvolta fa postici-
pare la commercializzazione di alcuni vini.
Regina di Sparkle 2024 é la Lombardia, que-
st'anno a quota 322 vini, seguita ovviamen-
te dal Veneto con 241. Terza potenza conso-
lidatail Trentino, con 121 etichette, ormai sem-
pre sopra quota centoventi.

Le 5 sfere sono 91, due in pit dello scorso an-
no e quattro in meno di due anni fa. Anche qui
¢ la Lombardia a fare la parte detteone con
32 allori, seguita dal Trentino con 22, dal
Veneto con 17, dal Piemonte con 7, dall'Al-
to Adige con 4 e poi Lazio, Abruzzo, Puglia
e Sicilia 2, Toscana 1. Tra le denominazioni
¢ la Franciacorta a condurre con 28 allori,
seguita dal Trento con 22.

('@ un aspetto nella guida di cui andiamo par-

ticolarmente fieri, la sezione Vintage, prima
dell'indice, nata con l'edizione 2020. Rac-
contiamo vini con le bollicine messi in com-
mercio da molto tempo per sottolinearne le ca-
pacita evolutive, un aspetto per nulla consi-
derato fino a pochi anni fa, che anche per il
vino spumante riserva sorprese ed emozioni.

VINO DELLUEMOZIONE

Restandoin tema, il lavoro ha sempre bisogno
di un piccolo spazio ludico per alimentare il
sorriso che colora i nostri visi quando degu-
stiamo. Gia durante i nostri assaggi tecnici quan-
do un vino viene proposto per la degustazio-
ne finale delle 5 sfere, capita che uno di noi
aggiunga che lo vede adatto per l'altra fina-
le, quella del vino dell’emozione, in cui é l'istin-
to che governa le scelte e non la tecnica.
Quando si va sull'emozione, l'assaggio diven-
ta soggettivo, ma la tecnica é salva perché a
questo scontro partecipano solo alcuni dei 5
sfere, lista che non renderemo mai pubblica,
in una degustazione in cui brividi e pelle d’'oca
sono i parametri e dove chi commenta troppo
viene ripreso dai colleghi perché sta uscendo
dall’atteggiamento istintuale. Vino del-
l'emozione di Sparkle 2024 & il Franciacorta
Quinque Extra Brut di Uberti per la sua af-
fascinante generosita, il suo ritmo incessan-
te, la sua... No, non c’eé un motivo tecnico, ci
ha “solo” sedotto. Dobbiamo rivelare che quel-
la serata é stata come sempre magica, la sen-
sualita ha governato le nostre scelte e non la
fisiologia del gusto, proprio come fate voi e
facciamo noi quando consumiamo con mode-
razione vino, soltanto per edonismo. Laugu-
rio & che nonostante gli aspetti difficili della
vita, quelli personali e quelli globali, possia-
te godere attimi di gioia, scegliendo il vostro
vino con le bollicine sulle pagine cartacee e
web di Sparkle 2024.




COME LEGGERE LA GUIDA

_Allinterno di ogni regione di appartenenza, i vini vengono elencati seguendo l'or-
dine delle classificazioni legislative: Docg (Denominazione di origine controllata
- e garantita), Doc (Denominazione di origine controllata), Igt (Indicazione geo-
grafica tipica), Vsq (Vino spumante di qualita), Vs (Vino spumante). Nellambito del-
la stessa classificazione legislativa i vini sono raggruppati in erdine alfabetico di
azienda. Ogni vino é corredato di dati forniti dal produttore, commento e giudizio
del panel, abbinamento gastronomico e riproduzione dell’etichetta. A ogni azien-
da é assegnato un codice QR che, inquadrato con uno smartphone o un tablet uti-
lizzando una qualsiasi delle apposite applicazioni, connette di- E '|'_:|E
rettamente alla pagina web dove é possibile accedere alle degu- ]
stazioni complete dei vini dell'azienda stessa, trovando moltre al- -

tre interessanti informazioni. =]

LEGENDA SIMBOLI SCHEDE

I simboli (bollicine, %, catasta e €) indicano: il metodo utilizzato per la seconda
fermentazione, la gradazione alcolica, il numero di bottiglie prodotte e il prez-
zo indicativo di vendita in enoteca, dati forniti dalle aziende. Accanto alla va-
lutazione del vino pué comparire un simbolo blu che indica il numero di volte che
ha ottenuto le 5 sfere in tutte le edizioni della guida; il simbolo verde sta a in-
dicare i vini “acquisto attento”.

LA VOTAZIONE LEGENDA SIMBOLI SCHEDE

Acquisto attento
Posto accanto alla votazione, segnala il van-

° @ @ @ Discreto taggioso rapporto tra valutazione e prezzo.

Indica i vini pluripremiati nella storia della guida.
o O 0 @ @ Molto buono

Il vino dell’'emozione
Indica il vino che secondo il nostro panel sollecita
pitl di altri le corde dell'emozione.

All'interno, il numero di “5 sfere” conseguito.
QPPPPQ ottimo

€

° o @ @ @ Buono o La bacheca di Sparkle
C?/,
k]

o 0 o 0 Q Eccellente
0 O o O 0 Da non perdere th?l'TEga?:o per la seconda fermentazione

Gradazione alcolica

Quando il simbolo é parzialmente colorato SERESapiRe S U Vollinne

la valutazione si colloca tra i due giudizi Produzione
se non indicato, si intende da 0,75 |

ABBREVIAZIONI DI TESTO Prezzo

n.C. = non comunicato - n.p. = non presente si intende per medio in enoteca




Altre regioni

Liguria, Toscana, Umbria, Lazio, Abruzzo,
Campania, Basilicata, Puglia, Calabria,
Sicilia e Sardegna

sciamo dalla fascia nordica del Paese che da sempre esprime una produzione
importante in termini di qualita e quantita per andare a visitare quelle
regioni che da qualche anno si stanno lanciando nella produzione
spumantistica, sequendo dei precursori al lavoro gia da tempo. Qualche
denominazione si sta muovendo e il dato pil eclatante viene dalla Sicilia che ormai
vanta oltre il 76% della sua produzione a origine certificata, principalmente Sicilia Doc.
Nella tabella includiamo anche la Valle d’Aosta poiché in termini di classifica produttiva
si posiziona in questa area. Quest’'anno gran parte delle regioni registra crescite a
doppia cifra, salvo Abruzzo e Campania che manifestano una piccola indecisione nel
trend generale, ma che lo scorso anno avevano espresso rispettivamente una crescita del
33,91% e del 14,07%. Diciamo questo perché evidentemente tutte queste aree non
risentono dell’andamento generale del mercato, vivendo molto spesso delle logiche di
consumo piuttosto locali, salvo evidentemente i nostri premiati che esportano da anni
fuori della propria regione. Rispetto alla campagna 2021-2022 le posizioni di classifica
non sono cambiate, c'é finalmente l'ingresso del Molise, i cui vini dovremmo assaggiare
gia il prossimo anno. _
Nel loro insieme queste regioni producono grossomodo quello che fanno le Marche,
esprimendo cosi in tali numeri tutti i limiti commerciali. La tendenza generale alla
crescita & perd un segnale forte da parte di territori che vogliono dire la loro anche nel
campo dello spumante, a dispetto di un cambiamento climatico che in modo
semplicistico si potrebbe considerare piti condizionante al Centro Sud, specialmente
nella produzione di uve per produrre bollicine. La realta dei numeri, invece, ci consegna
una Sicilia molto agguerrita che tenta il sorpasso della Puglia. Anche nella produzione di
bollicine la Sicilia si propone come un modello da copiare, in cui una denominazione e
un consorzio forte fanno la differenza nel successo commerciale di una intera regione.
Modello che tutte le regioni prive di una o pili denominazioni forti dovrebbero utilizzare,
il Friuli Venezia Giulia per primo e ovviamente tutte le altre presenti in questa sezione
della guida.
E ora lanciamoci nel viaggio attraverso le 5 sfere di Sparkle 2024 salutando il primo
alloro della Toscana nella storia di Sparkle. IL Borro viene premiato con il Bolle di Borro
Rosé Brut 2017, dopo essersi avvicinato pil volte al traguardo. Una scommessa, quella
di puntare sul sangiovese, che l'azienda ha vinto e consolidato presentando anche un
nuovo bianco dalle stesse uve. Proseguiamo il viaggio senza sequire il classico ordine
geografico, da nord a sud, ma osservando la classifica produttiva delle regioni.
Cominciamo dalla Puglia e con d’Arapri, azienda che nella prima edizione della guida



Regione A Indicazione Geografia  Generici Varietali TOTALE bottiglie Variazioni*

PUGLIA 892.544 1.567.549 167402  2.627.495 16,27%
SICILA  1.908557 398003 195440  2.501.999 23,05%
SARDEGNA  1.067.930 709.330 478039  2.255.298 13,37%
CAMPANIA 474134  1.021.404 86610  1.582.148 7,84%
ABRUZZO 236017  1.121.059 18788  1.375.864 -0,66%
TOSCANA 201.852 696.617 200838  1.099.307 -5,22%
LAZIO 386.672 286.012 0 672.684 23,13%
UMBRIA 102359 245.246 30.803 378.407 9,70%
CALABRIA 57.269 108.115 1.267 166.650 23,80%
BASILICATA 22.161 59.104 19.733 100.998 9,20%
VALLE DAOSTA  42.565 32.026 405 74.996 31,04%
LIGURIA 20.300 34.779 16.824 71.903 73,13%
MOLISE 9.207 0 0 9.207

TOTALE 5.421.566 6.279.242 1.216.149 12.916.957 12,21%

Numero di bottiglie della campagna 2022 - 2023 (elaborazione su dati lcgrf) *Sulla campagna 2021-2022

non era affatto conosciuta e che inserimmo con una valutazione molto alta per quanto
trovammo nel bicchiere. Ricordo che andammo fino a San Severo per verificare che la
produzione fosse reale. Dalla guida 2004, la seconda, a questa i d’Arapri hanno sempre
conquistato le 5 sfere, quest’anno per merito della Gran Cuvée XXI Secolo Brut 2017
al nono alloro nella storia della guida. Sempre in Puglia, secondo 5 sfere al Simona
Natale Rosato Dosaggio Zero 2018, di Gianfranco Fino, realta famosa per i rossi che
si & proposta in punta di piedi nelle bollicine, con grandi risultati, grazie a un percorso
fatto di ricerca e sperimentazione, tuttora in essere.

Andiamo ora in Sicilia per incontrare una vecchia conoscenza, ['azienda Firriato che non
ha bisogno di presentazioni nel campo del vino fermo, ma che in quello delle bollicine
siamo stati tra i primi a mostrarne i risultati: per la seconda volta 5 sfere all'Etna
Gaudensius Blanc de Noir Brut. E poi, sorpresa, restiamo sulla montagna per
accogliere nell'esclusivo club delle 5 sfere 'Etna Brut 2018 di Cottanera, azienda
storica del territorio che si & cimentata con successo anche nello spumante da pit di
qualche anno, partendo da una vigna a ben settecentocinquanta metri di altitudine, con
una filosofia palesemente orientata alla qualita.

La nostra classifica passa ora per 'Abruzzo, dove Marramiero, negli anni Novanta si é
lanciata in un progetto produttivo di vini spumanti di qualita, partendo da uve francesi.
In pochi anni sono arrivati i primi risultati qualitativi importanti e noi abbiamo
cominciato a premiarli con la guida 2011 e non interrompendo mai con il Brut, giunto
quest’anno al quattordﬂ:'ésimo alloro, qualche anno dopo con il Rosé, al dodicesimo 5
sfere in Sparkle 2024.

Ultima tappa nel Lazio, dove i fratelli Capece hanno iniziato la loro storia sulle colline
vulcaniche del viterbese fondando Vigne del Patrimonio nel 2007, con lintento di
produrre bollicine di qualita da uve francesi. Anche quest'anno doppietta grazie ad
Aladoro Brut, Chardonnay molto comunicativo e invitante, e ad Alaenne Brut, Pinot
Nero elegantissimo e complesso nel suo gessato scuro.

Sono 63 i vini che vi accolgono nel mondo dei tanti idiomi, dove la diversita raggiunge
i picchi pit alti nel Paese.
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PUGLIA

DAUNIA IGP

172

PUGLIA

BRUT 3
D'ARAPRI 090900

" E Si fa leggere facilmente, anche se non & esuberante, netto di frutto, con fra-
=y granze dolci. La dote agrumata emerge in una bocca agile, insieme alla lunga

oy i mineralita salina. Bene sutimballo di ziti alle zucchine, gratinati con pecorino.
: .Illj :ﬁ Uve: bombino bianco 60%, pinot nero 40%
Ak -

A [ bottigha % 125 s 45000 £ 2500

GRAN CUVEE XXI SECOLO BRUT 2017
D’ARAPRI 0 99999

Ricco e generoso, invita alla continua olfazione per i toni esotici e di pastic-
ceria golosa e tostata. Palato vigoroso e succoso, che si congedateso e pieno
diriscontri fruttati. Ottimo con timballo di anellini alla trapanese.

Uve: bombino bianco 60%, montepulciano 25%, pinot nero 15%

K bottighia 9 125 & 10000 £ 4500

PAS DOSE = -
D’ARAPRI 0 90000
Loquace, leggibile, invitante e profondo al naso, con una dote agrumata net-
ta, fusa con le dolcezze. Al palatola suaverve acida dettai tempi manifestando
la gioventy del vino. Bene su minestra di cannellini con cozze e calamaretti.
Uve: bombino bianco 70%, pinot nero 30%
] bottiglia % 125 & 50.000 € 250
ROSE BRUT -
D’ARAPRI

Nonsismentisce con il suo piglio aperto e coinvolgente, tra frutto e dolcezze
dipasticceria. In bocca é vitale e di grande tensione, giocato sul rigore anziché
sulla seduzione. Bene su risotto ai gamberi e loro bisque.

Uve: montepulciano 60%, pinot nero 40%

K bottigia 9% 13 & 40000 £ 28,00

DAUNIA SANSEVIERIA ROSE BRUT 2019 ~
D'ARAPRI [+ I# T+ Y& T

E 1 E Esuberante nelle note dolci di frutto e di toni cupi vegetali in una dialettica
rt '1: L] ricca che vuole bottiglia per fondersi. In bocca é fresco e sapido, filante e di
i Syl Duona struttura pit fuso e vitale. Bene con rigatoni alla coda alla vaccinara.
ey 1‘2 :J' Uve: uva di troia

w (5
Ry K bottiglia 9 125 & 5.280 € 42,00
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CINQUE SFERE DI ECCELLENZA

all'azienda _

D’ARAPRI

per il vino

GRAN CUVEE XXI SECOLO

BRUT 2017

e ctmem CUCINA VINT
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(Assaggi vintage)
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Quinta edizione della sezione Vintage della nostra guida. E nata per colpa della nostra
passione, trovandodi spesso ad assaggiare bottiglie custodite da produttori, ristoratori o
noi stessi da anni, scoprendone la piacevolezza e la capacita seduttiva. L'avevamo
ribattezzata la sezione dei vini “dimenticati”, quelle bollicine che nelle nostre cantine
annegano sotto bottiglie piti nuove. Quando le scopriamo decidiamo di metterle subito
alla prova, immaginando di doverle scolare... nel lavandino e invece? Sorpresa, il vino &
cambiato, accattivante, coinvolgente, ancora vivo e succoso; magari lo ricordavate appena
teso e ora invece € magnifico. A dirla tutta, quest'ultimo dspetto ha anche una valenza
tecnica. Alcuni vini che presentano una certa tensione che non ci fa esclamare “5 sfere”,
assegnandogli mezzo o un punto in meno, qualche anno dopo diventano perfetti. | pit
appassionati possono andarsi a cercare le degustazioni dei vini che trovate in questa
sezione risalenti all'anno di commercializzazione, quando li assaggiammo per inserirli
nella guida. Puo essere molto interessante. Tornando al puro piacere edonistico, si entra in
questa sezione tenendo da un lato gli aspetti puramente tecnici per abbandonarsi
all'assaggio spontaneo. Certo, 1 vini devono manifestare integrita, condizione necessaria
affinché possano piacere, poi contano solo le sensazioni non misurabili, la gioia che il
calice sa trasmettere. Capite che per realizzare questo spazio anche noi ci lasciamo in
parte andare al piacere sociale del bere, della condivisione, pur conservando ben salda la
nostra capacita di giudicare e raccontare. Insomma, sorprendetevi con i vini “Vintage” e
sperimentate al pill presto I'assaggio di qualche bottiglia di qualita, conservata da almeno
due-tre anni. Un ringraziamento ai nostri produttori che ci consentono la realizzazione di
questo spazio, mettendoci a disposizione le bottiglie, non senza coraggio, visto che ne
capitano alcune non a posto, che restano fuori. Il tappo nel bene e nel male & I'elemento
che condiziona |'evoluzione in bottiglia di un vino, talvolta ci fa gioire, altre imprecare, ma
molto meno frequentemente. E allora, buona immersione nelle vecchie annate.

DARAPRI Puglia

Uve: nero di Troia

Gradazione alcolica: 13%
Seconda fermantazione: bottiglia
Sboccatura: 2018

Evoluto e intrigante

Dabottiglia magnum. Calice rosa rame luminoso, accoglie sutoni scuri di mora, prugna, an-
che disidratata, mirto e chinotto, awolti da sentori di funghi e ardesia, rapidamente spinge
sia su note dolci che parlano di confetture e di crostate, sia su speziature di pepe, cuming,
zenzero disidratato e ginepro, con intriganti cennidi oliva nera. Ecco respiri profumati di pot-
pourri difiori, arance disidratate e cannella, mentre scopriamo il fico nero che sitrasforma in sentori di panpepato, awolti
dasciroppo divisciole e gelatine di ciliegia, con tostature di pasticceria da forno e noci, dolcezze di cotognata in contrasto
vitale con granatina e refoli balsamici. Bocca subito di grande equilibrio, dotata di acidité e succosa e di un apporto salino
fine, su cuisi allunga una delicata vena tannica che da spessore, integrata da tessitura e morbidezza. Ricco di frutto piti vi-
tale che al naso, sostenuto dalla scia succosa, poi diventa speziato per finire sui toni minerali di ardesia.
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Ventiduesima edizione della guida ai miglioni vini
spumanti secchi di tutte le regioni d'Italia, con le
denominazioni di origine dedicate alle bollicine
e una sezione di emozionanti vecchie annate

® 871 vini selezionati dopo oltre 2.500 assaggi

*® 319 aziende presenti

® 91 vini 5 sfere, il top della produzione
nazionale

® 25 vini “acquisto attento”, dal miglior
rapporto tra valutazione in guida e prezzo

® oltre 500 pietanze abbinate ai vini
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alta langa, alto adige, oltrepd pavese



