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Bollicine pugliesi
lavia é tracciata

Dario Stefano: «Nulla da invidiare allo champagne»

L'ex senatore
Dario Stefano
propone una
giornata

dedicata alle

Sud

[ produttori adesso ci credono
«Ma serve un impegno corale»

@ «C'éun grosso movimento intorno allaregione
che, dalla Franciacorta in giu, & la pit importante
nella produzione di bollicine con il metodo classico
e ilmetodo Charmat». Paroladi Girolamo D’Amico
che, insieme agli amici Louis Rapini e Ulrico Prio-
re, nel lontano 1979 ha dato vita all’apprezzata e
rinomata produzione di spumanti D’Arapri (il
marchio e dato dalle prime lettere dei cognomi letti
insuccessione), la prima in Puglia ad aver prodotto
spumanti con il metodo classico, ovvero con fer-
mentazione in bottiglia. Le bollicine pugliesi sono
apprezzate anche a livello nazionale, riconosciute
per la loro qualita in diverse manifestazioni di
settore: «C'e da migliorarsi, da affinare il prodotto,
certo, mai i nostri spumanti si posizionano gia
bene nello scenario italiano», sostiene D’Amico. Il
lavoro pit grande da fare, secondo il produttore di
San Severo, é invece sulla cultura: «Guardando la
nostra clientela, posso dire che ¢’é chi promuove le
bollicine nostrane perché consapevole del loro va-
lore identitario, e chi, purtroppo, predilige il mero
guadagno, optando per bottiglie meno costose e di
fuori regione. Dipende dal ristoratore che offre il
servizio e dal livello della sua aviditan. In questo
senso, un'importanza considerevole secondo il pa-
tron di D’Arapri avrebbero operatori della comu-

nicazione del mondo del vino e associazioni, «che
insieme alle nuove generazioni aziendali, possono

- creare una nuova consapevolezza delle radici». La

provocazione di Dario Stefano risulta dungue utile
a un'evoluzione che, seppur graduale, si arric-
chisce di nuovi traguardi: «La bollicina pugliese &
differente ed é questa differenza che regala agli

Girolamo D’Amico insieme agi
amici Louis Rapini e Ulrico Priore,
nel lontano 1979 ha dato vita alla

produzione di spumanti D'Arapri

appassionati di vino sensazioni gustative unichen».
Concorda con «l'ottima idea» di un #bollicine-
delsudday anche Damiano Calo di “Rosa del Gol-
fo”: «Il senatore in passato ha avuto diverse buone

- intuizioni, come quella del concorso nazionale dei

rosati, che noi vincemmo nella prima edizione.
Peccato che poi non ci sia stato un seguiton, spiega
il primo produttore a lanciare diversi anni fa nel
Salento uno spumante metodo classico rosé da uve

di Negroamaro. «Noi, dopo le prime prove una
ventina d’anni fa, abbiamo prodotto le prime bot-
tiglie circa sedici anni fa. E vero, nella versione
rosé del metodo classico siamo stati certamente i
priminel territoriosalentini, felicidi aver apertola
strada a tanti bravi colleghi». Il fiuto di un metodo
classico rose, all’epoca, gli derivo dall’attivita di
distribuzione di champagne a Varese: «Conoscevo
molto bene il mondo delle bollicine», evidenzia il
produttore, conscio del fatto che oggi «tanti col-
leghi in Puglia e nel Salento producono un metodo
classicodiottimolivello». Le prospettive? «Ottime,
se sempre pii numerose cantine si concentrano su
una tipologia di vino, significa che un giorno fa-
remo massa critica, rivestiremo un ruolo signi-
ficativo». Ma la Puglia, dal puntodi vista climatico,
€ una terra votata alla produzione di spumanti?
«Con il nostro clima, noi pugliesi possiamo fare
tutto e bene», dichiara Girolamo D'Amico, che
ricorda come ci sia «chi, inversamente, & costretto
a produrre soltanto determinati tipi di cose, come
in Champagne, dove si fa solo champagne». Do-
vremmo solo meglio mettere a frutto questa ric-
chezza, «e invece dobbiamo ancora fare strada,
Gesi da il pane a chi non ha i denti», commenta il
proprietario di D’Arapri. {b.pol.]
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