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Olga Sofia Schiaffino zexezzvice

Medico psichiatra, stregata da Dioniso, divento
sommelier nel 2013, Degustatore ufficiale nel
2014 e Miglior sommelier della Liguria nel 2019.
Nel 2016 nasce il mio blog wineloversitaly e dal
2018 sono molto attiva sui social con il profilo
@wineloversitaly.

Nel 2021 sono la vincitrice del sondaggio proposto
da The Fork nella categoria Wine Influencer.

@ wineloversitaly

Collaboro come Social Media coach con aziende
e partners del mondo del vino.

Non smetto mai di studiare: ho superato il WSET
level 3 con il massimo dei voti.

Comunicare il vino con passione e rispetto & il
mio desiderio e il mio impegno.
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Claudia Maremonti

Classe 1985 nata e cresciuta a Cosenza, in Calabria,
sono un commerciale nel settore wedding, con
un passato da ingegnere meccanico-energetico
e una grande passione per il vino.

Nel 2017 la voglia di capire meglio cosa si celasse
dentro a un calice mi ha portato a partecipare a
vari incontri di avvicinamento a questo mondo.
Comiincia cosi il mio percorse di studi, prima con
un corso di approfondimento sui vini Calabresi
(Calabria Master Wine - Fondazione ltaliana
Sommelier Cosenza) e poi con un breve corso
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di abbinamento cibo-vino presso un’accademia
di cucina. La mia “sete” di conoscenza, pero, non
era del tutto soddisfatta, il vortice del mondo del
vino mi portava a voler conoscere sempre meglio
territori, vitigni e realta vitivinicole: da qui la
decisione di intraprendere il corso da sommelier.
Nel marzo 2020 inizia cosi la mia avventura con il
diploma sommelier AlS e la nascita della mia pagina
Instagram @claudia_sommelier, dove racconto
di vino, di territori e di storie di produttori.
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\.S.Q). Metodo Classico Pas Dosé shoccatura 2021 D Arapri

Da buona amante della Puglia, delle bollicine Metodo Classico e dei vitigni autoctoni
non potevo non innamorarmi della cantina D’Arapri e in particolare del loro Pas Dosé.
Una bollicina scoperta, sotto suggerimento di alcuni amici Lucerini, durante una delle
mie tante gite fuori porta alla scoperta di questa meravigliosa terra.

La cantina D'Arapri & cosi affascinante che non puoi non visitarla. | loro metodo classici
vengono affinati nei sotterranei, un lungo corridoio di 1000 metri quadrati che si
estende al di sotto della Chiesa di San Nicola, una delle pit antiche di tutta la citta di
San Severo (FG). La cantina nasce nel 1979, grazie a tre amici uniti dalla passione peril
vino, dall'incondizionato amore per la propria terra e dalla ferrea convinzione di poter
arrivare a produrre nelle terre del Sud, Spumanti Metodo Classico da varieta autoctone.
Il norme deriva appunto dall’acronimo delle iniziali dei tre fondatori Girolamo D'Amico,
Louis Rapini e Ulrico Priore.

Lo spumante Metodo Classico Pas Dosé, quindi senza aggiunta della liquer d’expedition, & prodotto con uve Bombino

Bianco e Pinot Nero e affinato 30 mesi sui lieviti. Nel calice si presenta giallo paglierino carico con un perlage fine e

persistente. Al naso prevalgono le note fragranti di pasticceria, sequite da note tostate e frutti a pasta gialla. In bocca
il sorso & fresco e cremoso. Una bollicina davvero piacevole da bere a tutto pasto.
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