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INTRODUZIONE

Un anno eccezionale come il 2020 non poteva che lasciare la sua ingombrante impronta anche
sulla nostra guida. Era inevitabile e cosi € stato. Fin dal principio, 11 anni fa, il nostro mantra
~ripetuto finoallo sfinimento —é stato quello diaprire le stanze di degustazione, di abbandonare
il bicchiere come unico paradigma del nostro giudizio. Abbiamo mantenuto la promessa. Ab-
biamo sguinzagliato centinaia di collaboratori su e giui per I'Italia del vino, percorrendola in
lungo e in largo, macinando migliaia di c.hilometri. Abbiamo incontrato centinaia e centinaia
di produttrici € produttori ogni anno, li abbiamo conosciuti, salutati, abbracciati, ci siamo
confidati e abbiamo raccolto le loro confidenze. Il contatto come fonte di ispirazione. Il
10 marzo 2020 tutto questo ¢ finito di colpo. Noi chiusi nelle nostre case e i vignaioli nelle
loro, due mondi separati. Ma non poteva finire cosi: un anno eccezionale richiede strumenti
altrettanto eccezionali, o in realta, pensandoci a posteriori, normalissimi. Ormai taluni li defi-
niscono addirittura invasivi. La tecnologia, spesso vituperata, € stata essenziale, e cosi per non
recidere del tutto il cordone ombelicale che univa noi critici ai “giudicati” ecco che i computer
e gli smartphone ci sono venuti in soccorso, cosi come €& accaduto in molteplici altri campi.
Pertanto Slow Wine 2021 raccoglie al fondo di molte schede un QR Code: si tratta della testi-
monianza filmata dei nostri colloqui con i produttori. Non c’¢ alcuna velleita artistica, sono
semplici racconti, istantanee di un momento eccezionale, vissuto da tutti i protagonisti in
modo straordinariamente ordinario. Si narra la storia dell’azienda, si forniscono informazioni
sulla conduzione del vigneto e sullo stile enologico. Nulla di cosi diverso dal solito, in fondo,
ma riguardandoli nel complesso il consueto si trasforma in eccezionale. Perché scorrendo i
940 video si comprende come tutte queste interviste si tramutino in un mosaico che ¢ un
unicum nel panorama della critica enologica. Sogni, fatiche, imprevisti, talvolta lutti, risalite
dopo le cadute, sconfitte e vittorie. Un racconto corale che ¢ un groviglio di vite intrecciate,
tutte accomunate da un denominatore unico, il vino. Pero il contatto digitale, con tutti i suoi
pro, non potra mai sostituire la profondita di conoscenza raggiunta durante una visita in carne
e ossa. Un fotogramma non ti porta in vigna cosi come lo fa una camminata tra i filari. E qui
veniamo alla scelta pitt dolorosa che abbiamo compiuto, ovvero quello di non procedere con
I'assegnazione del riconoscimento della Chiocciola — attribuito proprio sulla base delle visite
che facciamo di persona in azienda —, il simbolo della nostra associazione e il premio piu iconi-
co. Confessiamo che in certi frangenti, quando sul database la mano doveva assegnare a molte
cantine la Bottiglia o la Moneta invece della Chiocciola, abbiamo indugiato. I ripensamenti
sono stati innumerevoli. Ma il rispetto per i lettori e per la coerenza con cui € stata costruita
la nostra guida hanno prevalso. Recentemente un vignaiolo ci ha detto: «trovo che la scelta sia
giusta perché ogni anno la Chiocciola va conquistata, non & un riconoscimento alla carriera».
Ha colto nel segno. Slow Wine cambia, muta, si adatta al succedersi delle stagioni climatiche, al
ricambio fisiologico dei collaboratori, alle mode stilistiche che si avvicendano, alle variazioni
dei nostri gusti e allinvecchiamento dei nostri palati. Quella che per forza di cose deve rima-
here sé stessa — pena la perdita di autorevolezza — & la voglia di consegnarvi una narrazione
collettiva che si ponga poche chiare regole: il costante desiderio di indagine, di approfondi-
mento, di conoscenza e di confronto con gli appassionati, cosi come con i produttori. A restar
¢i scolpito nella memoria sara il desiderio, a tratti feroce, di resistere che ci hanno trasmesso
! nostri collaboratori e i vignaioli, quell’energia vitale capace di convincerci che, nonostante
tutto, Slow Wine sarebbe uscita lo stesso anche nel 2020, e che P'edizione del 2019 non sarebbe
stata il nostro ultimo ballo. Ora che scorriamo le centinaia di pagine che compongono questo
volume, sentiamo che un piccolo contributo alla resilienza generale siamo rius.ciu a d.arlo, e
che il vino & uno dei motivi per cui vale senz’altro la pena di gioire, e forse persino di vivere.

Giancarlo Gariglio e Fabio Giavedoni
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Simbolo assegnato alle cantine che hanno espresso un'ottima qualita

per tutte le bottiglie presentate alle nostre degustazioni.

Simbolo assegnato alle cantine che hanno espresso un buon rap-
porto tra la qualita e il prezzo per tutte le bottiglie presentate alle
nostre degustazioni.

Simbolo assegnato a una cantina per il modo in cui intrepreta valori
(organolettici, territoriali e ambientali) in sintonia con la filosofia di
Slow Food. Sospeso in questa edizione della guida perche non sono
state effettuate le visite fisiche in azienda nel corso del 2020.
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Cantina che, nella stessa sede o nelle vicinanze, offre ristoro.

Cantina che, nella stessa sede o nelle vicinanze, offre ospitalita.

SCONTO -10%

Questo simbolo contrassegna I'azienda che effettua uno sconto mini-
mo del 10% sul vino acquistato direttamente dal singolo cliente che si
presenta in cantina con l'edizione cartacea di Slow Wine 2021. Questa
promozione ha la durata di un anno, da ottobre 2020 a ottobre 202L.
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.Il QR Code, inserito al fondo delle schede, & collegato alle video
interviste che documentano la nostra visita virtuale.

Prezzo in enoteca.

e

IVA e poi il 409 Qu e'sto 'valore ¢ stato calcolato aggiungendo al prezzo franco cantind
407, ovvero il ricarico medio operato dalle enoteche

I dati relativi i iti
ativi alle pratiche viticole ed enologiche sono stati forniti dirett
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LEGENDA

TOP WINE Vino che sotto il profilo organolettico ha raggiunto 'eccellenza

VINO SLOW

VINO

QUOTIDIANO
VNG GUOTIDIARD)
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Tipo di vino

Vino bianco

Vino rosso

durante le degustazioni.

Top Wine che, oltre ad avere una qualita
organolettica eccellente, riesce a condensare
nel bicchiere caratteri legati a territorio, storia
e ambiente. Lattribuzione di questo simbolo
implica l'assenza di diserbo chimico nei vigneti.
11 Vino Slow risponde anche al criterio del buon
rapporto tra la qualita e il prezzo, tenuto conto
di quando e dove ¢ stato prodotto.

Top Wine che costa fino a 12 € in enoteca.

@  Vino rosa ®  Vino passito

Vino frizzante

Tipo di affinamento 0 Acciaio @ Legnopiccolo O  Anfora
@  Cemento ®  Legno grande
Abbreviazioni ha Ettari di proprieta o in affitto gestiti e
generiche coltivati direttamente dall'azienda
bt Bottiglie totali prodotte dalla cantina
(el Classico
Et. Etichetta
M. Metodo (M.Cl. per Metodo Classico)
PR. Peduncolo Rosso
Ris. Riserva
Sel. Selezione
Sup. Superiore
Vi Vendemmia Tardiva
Abbreviazioni AA. Alto Adige
geografiche C.B. Colli Bolognesi
Con. Vald. Conegliano Valdobbiadene
FCO Friuli Colli Orientali
CR Colli Piacentini
O.P. Oltrepo Pavese

COME LEGGERE LA GUIDA




de di rimandare I’

 Bottiglie é

932 Agricole Alberto Longo
Antica Enotria

965 Attanasio

8 Alessandro Bonsegna
955 Michele Calo & Figli
926 Ognissole

Tenuta di Cefalicchio
928 Cantine Carpentiere

dArapri

UGLIA

tuazione di emergenza in cui siamo stati cata
conto in questa edizione della guida, so
)

jlz giusta strada lavorando I’

han< o da invidiare ai cugini del sud della Pugli
notizie interessanti riguardano il Primitivo di Gioia: se
o bz sempre caratterizzato rispetto alla struttura e alla
Ja por suo continua a stupire anche in annate calde com
Jlte etichette. Dal Grande Salento tante conferme e poc
sscie che questo lembo di terra ha smesso di dover dimostr
nno, come se fosse sempre sotto esame, grazie all’'ulteriore gr
0, nonostante vengano da un’annata non ottimale come la 2019,
o pil1 immediati o dei vini da uve ottaviane
senza di molte delle etichette piu blasonate.

965 Felline

969 Gianfranco Fino

943 Garofano Vigneti e Cantine
966 Morella

944 Palama

961 Pietraventosa

926 Rivera

939 Rosa del Golfo

946 Cosimo Taurino

946 Vallone

pratt?lltlg)atlenelgh ultimi mesi ha 'inﬂuenzato non poco
uscita di alcune referenze dec'% 3 da scelta commerciale da parte di molte
pottiglia, soprattutto per i rossi piu imPOrtanti, % altt:_?a othlmd‘l di Prolungare gli affinamenti
malita. Nonostante questo, il quadro che ne Vi’ene oo CC ef a situazione del mercato torni alla
2na maturita e ricca di stimoli. La viticoltura ha rag iuntooﬁ eﬁj'“(ll'Che : P_ug'l'la~e e egione o
aziende che si convertono al biologico o che hanno giﬁl lv.(;. He s SOStembl.l o5 degn Ldiagtae
| danno subito nell’olivicoltur o OnO I O
E i a a causa della xylella ha messo in allarme molte aziende — sono
gitc e realta VIUVIDEGEIEHERE producono anche olive da olio o da mensa —, che hanno cosi svilup-
ato una sensibilita maggiore verso pratiche colturali sostenibili, nella convinzione che questo sia

mico modo per salvaguardare la produzione e garantire la sopravvivenza di un’economia intera.

el quadro generale, tra video-chiacchierate e assaggi dei campioni inviati, sottolineiamo l'ottima

mpressione che ci hanno lasciato i vini di Daunia e Puglia centrale: una prova complessiva molto

ressante, che testimonia la grande crescita della zona. I produttori confermano di aver intrapre-

uva di Troia senza le sovrastrutture di un tempo, e facendo emergere

sella freschezza che alleggerisce il sorso, portando il Nero di Troia a livelli qualitativi che nulla
a, Primitivo e Negroamaro. Nelle Terre del Primitivo
mbra aver ritrovato quella freschezza che
possanza del Primitivo di Manduria, che
e le ultime, grazie alla fragranza ritrovata
he novita: quella pii rilevante sembra
are le proprie potenzialita anno dopo
ande prova dei rosa da uve negroama-
e ottima impressione dei Negroa-
llo e susumaniello, che non hanno fatto rimpiangere

le Monete €

959 Amastuola

927 Michele Biancardi

942 Cupertinum
Cooperativa di Copertino

949 Greco

933 Paolo Petrilli

950 Torre Ospina

970 Vinicola Savese

923



SAN SEVERO: UN VITIGNO,
UN TERRITORIO, UN METODO

Sul finire degli anni Settanta tre giovani amici, acco-
munati dalla passione per la musica e per il jazz, hanno
avuto un’intuizione: produrre un Metodo Classico a
San Severo. | tre amici sono Girolamo Damico, Louis
Rapini e Ulrico Priore, fondatori dellazienda dArapri. |
fattori determinanti per la realizzazione del loro sogno
sono stati tre: il primo @ il terroir di San Severo: il se-
condo, aver puntato su un vitigno autoctono, il bombi-
no bianco; il terzo, 'idea di utilizzare una caratteristica
urbanistica del centro storico di San Severo, le Fosse
Granarie, per l'affinamento.
Il territorio di San Severo & da sempre vocato per la
produzione vitivinicola di qualita, soprattutto per i viti-
gni a bacca bianca, prova ne & la Doc creata nel 1968. |l
bombino bianco, fino a quel momento assemblato per
donare freschezza, si & scoperto avere le caratteristiche
ampelografiche ideali per la spumantizzazione, grazie
a una notevole acidita e al quadro fenologico che ben
si adatta al clima del Tavoliere. Le Fosse Granarie, che
in passato venivano usate per stipare il grano prodot-
to nella piana del Tavoliere, sono state riutilizzate con
intelligenza per creare cunicoli, lunghi anche centinal.a
di metri, dove sistemare le pupitres e adagiare le botti-
glie per il processo di spumantizzazione. Ci sono tutte
le condizioni per creare un distretto spumantistico di
qualité che possa avere una forte vocaz.ione eno-tu-
ristica, perché vi assicuriamo che camminare sotto Ia.
sede stradale in un labirinto che si dipana tra palazzi
diversi, per centinaia di metri, & uno spettacolo per la
i er lanima. i :
XT:rau Ear;no seguito la strada tracciata da dArapn: se-
gnaliamoi protagonisti principali, mentre altri ancorain
erba stanno crescendo.

SAN SEVERO (FG)
D'ARAPRI

SCONTO .19',‘
Via Zannotti, 30 - tel. 0882 227643

www.darapri.it - info@darapri.it

VITA - 1 giri di orologio e il susseguirsi delle g

ni cominciano a essere davvero tanti da quand {
tre amici, appassionati di jazz, provavano le gy
spumantizzazioni del bombino bianco e de Mone
tepulciano, che dovevano rappresentare la
principale in tutte le cuvée. Ora Girolamo D’ Amj-
co, Louis Rapini e Ulrico Priore guardano :
e indicano la via ai rispettivi figli Anna, Daniele ¢
Antonio, che continueranno il loro lavoro,

VIGNE - Allinterno della cantina, nel centro sto-
rico di San Severo, continuano le acquisizionj dj
nuovi tunnel sotterranei che coprono oggi una sy-
perficie di oltre 1.300 metri quadri. Le vigne, tutte
nell'agro di San Severo, sono allevate prevalente-
mente a pergola pugliese, metodo che permette d;

proteggere meglio i grappoli dalleccessivo calore
che ha caratterizzato gli ultimi tempi.

VINI - I vini di d’Arapri si esprimono con coerenza
gusto-olfattiva e uniscono la cura artigianale alla
perizia tecnica, ormai a livelli eccelsi.

@ M. Cl. Gran Cuvée XXI Secolo 2014 i
bombino bianco, montepulciano, pinot nero; 8.000 bt:
32 € -[J- | 60 mesi sui lieviti donano una complessita
da manuale. Le note di frutta in quscio tostata, erbe
mediterranee e crosta di pane danno il la a un sorso
voluminoso.

M. CI. Brut Riserva Nobile 2016 i bombino bianco;
8.000 bt; 27 € - & - Prima fermentazione in tonneau e
36 mesi di affinamento in bottiglia: le note tostate ed
erbacee di radice di liquirizia anticipano una bocca dal
finale ampio e persistente.

M. Cl. Brut Rosé & montepulciano, pinot nero;
25.000 bt; 23 € - [J - Un sorso giocato sulla piacevo-
lezza delle note erbacee.

M. Cl. Brut : bombino bianco, pinot nero; 25.000 bt;
21 € -[J - Fresco, erbaceo, salino.

M. Cl. Pas Dosé : bombino bianco, pinot nero;
30.000 bt; 21 € - [J - Fresco, minerale, contratto.

ha 22 - bt 105.000

Fertilizzanti letame, organo-minerali
Fitofarmaci organici, rame e zolfo
Diserbo lavorazione meccanica/manuale
Lieviti selezionati industriali

Uve acquisto 20%

Certificazione nessuna certificazione

DAUNIA E PUGLIA CENTRALE - PUGLIA

._4
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La guida completa al vino italiano che seleziona ogni anno
le cantine slow e le migliori bottiglie del ricco pPanorama
enologico del Paese.

Slow Wine 2021 & figlia di un anno eccezionale, un'edizione
speciale e innovativa sia per i contenuti, sia per gli strumenti
con cui & stata realizzata.

| contenuti
All'interno di ciascuna scheda la sezione dedicata alla recensione
dei vini & stata completamente ripensata per aiutare il lettore
a comprendere con piu chiarezza la gerarchia qualitativa delle
etichette e fornirne una descrizione piti lineare e precisa. Un’altra
novita & rappresentata dai riconoscimenti: da questanno i vini
premiati rientrano tutti nella categoria dei Top Wine. Tra questi,
quelli che ci hanno fatto innamorare in modo particolare sono
anche Vino Slow, e quelli che uniscono qualita altissima e prezzo

inferiore ai 12 euro sono anche Vino Quotidiano.

Gli strumenti
Come abbiamo costruito la guida questanno? A causa della pandemia
non abbiamo potuto effettuare le visite in azienda come succedeva
in passato. Abbiamo deciso cosi di mantenere vivo il nostro spirito
di indagine e di rapporto diretto con i vignaioli effettuando le
nostre interviste digitali. Molte di queste potranno essere viste dai
lettori grazie alla presenza di un QR Code al fondo delle singole
schede: una rivoluzione per il mondo della critica enologica legata

alle guide cartacee.

* 25.000 vini assaggiati da oltre 150 collaboratori

* 1939 cantine recensite

* 403 cantine premiate con il simbolo della Bottiglia

* 116 cantine premiate con il simbolo della Moneta

* 739 Top Wine, di questi 335 sono anche Vino Slow e 218 Vino
Quotidiano

* 939 cantine che offrono lo sconto del 10% sugli acquisti di vino
per i clienti che si presentano con |'edizione cartacea

* 940 video interviste visualizzabili attraverso un QR Code

ISBN 978-88-8499-654-1
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