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Le notizie

Al via d’Arapnile
in Tour 2019: fil rouge
su cibo, musica e vino

e molta cultura)

BENIAMINO PASCALE

ome da tradizione
partita da qualche
anno, in concomi-

tanza con la primavera, €
iniziato il “d'Araprile Tour
2019”. Rassegna consoli-
data nel tempo che vede
coinvolte realta suggesti-
ve e di spessore del terri-
torio, selezionate dalla no-
ta casa spumantistica di
San Severo: d'Arapri.

itcomun denominatore, it fil
rouge, deil’'evento & il re-
taggio culturale di questo
territorio che non puo pre-
scindere dall’enogastro-
nomia, dall’arte e dal pae-
saggio. Sapientemente mi-
scelati da Ulrico Priore,
Girolamo d’Amico e Lo-
uis Rapini, gli ingredienti
che formano il caleidosco-
pio del “bello”, di cio che
crea emozioni: cibo; vino;
musica e ambiente “Che
fanno da meravigliosa ed
esclusiva cornice al tour”,
dicono gli amici d'Arapri.
Un po’ come i quattro ele-
menti naturali e dell’astro-
logia: fuoco; aria; acqua;
terra. Cosi come gli ele-
menti naturali da cui trae
origine ogni sostanza di cui
€ composta la materia, lo
stesso possono creare ma-
teriaemotivaperfareretee
valorizzare il territorio.

Fare rete vuol dire essere
pronti ad intercettare an-
che i segnali di un mondo
che cambiamacheguarda

Fare rete vuol dire
essere pronti ad
intercettare anche
i segnali del mondo
che cambia

con piu attenzione e con-
sapevolezza al “bello” e al-
fa qualita. “d'Araprile, co-
me di consueto, si rivolge
agli amanti delle ‘buone e
belle cose’ — ha conferma-
to a PAffacco, Ulrico Priore
—. Un evento che é nato in
cantina, nella nostra sala
AR.CA.machedaqualche
anno édiventaioitinerante
proprio per valorizzare,
perché ce n’é sempre bi-
sogno, 'enologia, 'encga-
stronomia e il nostro terri-
torio. Inoltre, ¢’& un connu-
bio con i gestori lungimi-
ranti che, come quest’an-
no, hanno sposato la cau-
sa e gli obietlivi del
‘d’Araprile’, del ‘bello’ a
tutto tondo”.
Sara la musica proprio di
Ulrico Priore e la Bulles
Note hybrid band ad allie-

tare le serate che vedran-
no la cena nei prestigiosi
locali che hanno aderito al
progetto e che cercano di
stimolare anche l'econo-
mia legata a questi mondi.
“L'obiettivo — ha ribadito
Ulrico Priore — & quello di
creare la rete ‘del bello’ e
aggregare tutti coloro che
condividono quest'obietti-
vo che porta a scoprire il
ferritorio, la sua cultura,
chefimportanti e localipre-
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Musica

stigiosi accompagnati dal-
la nostra musica. Non é il
caso di aspettare il turista
per valorizzare le nostre
comunita, le nostre realta.
C’é necessita di fare siste-
ma, di essere uniti, per col-
mare deigap generaziona-
li e tipici della globalizza-
zione, ed essere consape-
voli della nostra forza cul-
turale”. In sostanza, come
siripete datempo, bisogna
pensare “local” e agire
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Sahato

Sarala musica proprio di Ulrico Priore e
la Bulles Note hybrid band ad allietare
le serate che vedrannola cena nei
prestigiosilocali che hanno aderito al
progetto e che cercano di stimolare
anche 'economia legata a questi mondi

“global”.

Sara Ulrico Priore (contra-
basso) con Gina Palmieri
(voce), Salvatore de lure
(tastiere), Ciro lannacone
(voce e chitarre), Gianlu-
ca Dicorcia (percussioni)
a creare “'ibrida” atmosfe-
ra musicale: “Ci siamo de-
nominati Hybrid band per-
ché il nostro patrimonio
musicale, formato da quel-
lo che ognuno di noi ha, va
dal jazz alla musica popo-

lare, senza disdegnare

La manifestazione
inizia sabato presso
Pimperial Palace
Ricevimentia
Marina di Lesina

quella etnica. Ci piacciono
le contaminazioni seppur
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METODO CLASSICO

- ore 21.00

Imperial Palace Ricevimenti
tel. 328 7395256

Venerdi

- ore 21.00

Al Celone
tel. 334 3434747

ULRICO PRIORE e LA BULLES NOTES HYBRID BAND

A sgyeriZ IN TOUR

Ulrico Priore - Gina Palmieri - Salvatore De Jure - Ciro lannacone - Gianluca Dicorcia

- ore 21.00
Le Terme

tel. 333 5239615
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= ore 21.00

tel. 328 1668367

CENA CONCERTO CON PRENOTAZIONE TRVOLO

info e prenotazione: 0882 227643 - info@darapri.it

in modo creativo”.

S'inizia sabato pressol'im-
perial Palace Ricevimenti
a Marina di Lesina, per
continuare: il 12 aprile,
presso “Le Terme”, a Ca-
stelnuovo della Daunia; il
24 aprile, “Al Celone” di
Foggia; il 27 aprile, nella
“Cantine Sacco” a Torre-
maggiore. Locali che van-
tano chef di chiara fama,
cultura dell'ospite e del-
'enogastronomia.



