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BENIAMINO PASCALE

ella sontuosa strut-
N tura di Peppe Zullo,

Villa Jamele ad Or-
sara, sietenutoilbattesimo
della settima etichetta nata
in casa d’Arapri: Sansevie-
ria. Un rosé millesimato ot-
tenuto dalla particolare vi-
nificazione di uno dei vitigni
che caratterizzano, come il
Bombino bianco, il territo-
rio: il Nero di Troia.
Un vitigno corposo che ha
accettato il guanto di sfida,
gettato da Girolamo d’Ami-
co, Louis Rapini e Ulrico
Priore, di diventare non
“uno” spumante rosé, ma
“lo” spumante dalla delicata
colorazione pastello, realiz-
zato con il Metodo Classico.
Un “fioccorosa” che hale to-
nalita del volto di una bimba
ma il sapore adulto. di una
donnaraffinata che ammalia
chi lo beve: “E morbido, ac-
cattivante, raffinato, elegan-
te alla vista e al gusto. Ruf-
fiano, per certi versi”, hanno
detto di lui gli esperti conve-
nuti a Villa Jamele. Restan-
do in tema di esperti, som-
melier locali e nazionali, re-
ferti alla mano, dopo tutti i vi-
nirosati assaggiatinel’18,lo
hanno definito: “il miglior
spumante rosé d'italia”.
Sansevieria & senza ombra
di dubbio un rosé accatti-

Foglie

Lefoglielunghea
formadispada,
rendono la Sansevieria
praticamente
indistruttibile e capace
divivere anche nel
caldo secco del deserto
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Carriera

Una festa di battesimo ai 40 anni di carriera spumantistica
e alla presentazione della “new generation” d'Arapri
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COME SIVENDE IL TERRITORIO

Sanseviena, un fiocco
rosa con bollicine e saponi

accattivanti. “In onore
di Raimondo di Sangro VII”

vante a tutto pasto, le cui
bollicine piacciono (gia) al-
le signore. Presentato in
una bottiglia magnum dai
tratti settecenteschi, sara
commercializzato, pero,
nella classica bottiglia delle
altre etichette delle Cantine
d’Arapri. “Sansevieria é ot-
tenuta dalla vinificazione al
100% di uva di Nero di Tro-
ia allevata nell’agro di San

SeverodiPuglia—spiegano

nella sala ovale di Villa Ja-
mele, D’Amico, Rapini e
Priore - il suo meraviglioso
colore rosa ¢ dato da un lie-
ve contatto del mostoconle
sue bucce. Questo gli dona
complessita, eleganza e
potenza uniche”.

Sansevieria € un “metodo”
che d'Arapri ha messo a
punto in questi 40 anni di
maison dedita esclusiva-
mente alla produzione di
spumante con il Metodo
Classico o Champenois co-
me si dice nel mondo. Sul
“nome di battesimo”, peral-
tro originale e facile daricor-
dare, cosii“ire amici”, al’Af-
tacco: “"Sansevieria €& voler
ricordare Raimondo di
Sangro Vil Principe di San
Severo, chedallluminatoha
voluto suggellare con tale
nome una sua ricerca bota-
nica: la sansevieria, appun-
to. Sansevieria & soprattutio
il nome che abbiamo scelfo
per celebrare, in una botti-
glia dal design settecente-
sco, il nostro Quarantesimo
Anniversario con l'Arte e la
Passione”. Le foglie lunghe
aformadispada, rendonola
Sansevieria praticamente

- indistruttibile e capace di vi-

vere anche nel caldo secco
del deserto dell'Africa tropi-
cale, suo luogo d’origine. Di
stirpe nobiliare, la Sanse-
vieria ha ereditato il com-
portamento fiero dal princi-
pe Raimondo di Sangro di
San Severo, acuideveilno-

me botanico. Nonostante il
suo lignaggio “nobile”, que-
stapiantanon pecchera mai
di presunzione. Questa ca-
ratteristica, non solo appar-
tiene a Girolamo d'Amico,
Louis Rapini e Ulrico Priore,
ma appartiene a questi “pri-
mi quarant’anni” di bollicine
che hanno superato i confi-
ni nazionali.

Oltre 350 persone, “amici”,
hanno specificato Girolamo,
Louis e Ulrico, che ‘hanno

fatto da tutt'uno alla presen-

tazione del rosé “Sansevie-
ria”, come in unafesta dibat-
tesimo, appunto, ai fantasti-
¢i 40 anni di onorata carriera
spumantistica e alla presen-
tazione della “new genera-
tion” d’Arapri, che sta, per
ora, in affiancamento, agli
augusti genitori e poi ne di-
ventera, come logica conse-

guenza della vita, ricambio
generazionale nel segno
della continuita diuna glorio-
sa tradizione, iniziata “per
gioco”, per amicizia e per la
passione verso la musica,
dei padri. Il futuro d’Arapri si
chiama: Anna d’Amico, 27
anni, ingegnere informatico;
Daniele Rapini, 41 anni, ar-
chitetto; Antonio Libero
Priore, laureando (sta per
dare la tesi a Foggia), in
agraria. Sononatiin cantina,
praticamente, sempre pre-
senti nei momenti topici del-
{"attivita, lo fanno con piace-
re e passione.

E poi, c’& un altro aspetto
positivo che, grazie alle bol-
licine d’Arapri (le cantine
sono in espansione con
'acquisizione di altri pezzi
storici costuditi nel sotto-
suolo di San Severo), ha

fatto “maturare” il ritorno al
Sud, in una provincia apati-
ca, in una citta bella ma dif-
ficile, due giovaniche erano
andati via: Anna d'Amico,
ha lasciato Bologna da un
anno e il suo lavoro presso
{a Datalogic; Daniele Rapi-
ni, ha lasciato uno studio
associato di architettura a
Pescara. Se la Sansevieria
€ sopranominata dai bota-
nici “Supereroe del deser-
to", d’Arapri, con i padri e
ora con i figli, lo & di questo
territorio. Peccato che la
politica, non ha onorato l'in-
vito ad Orsara, malgrado
quello recato formalmente
all'amministrazione comu-
nale di San Severo e al ver-
tice dell’assessorato  al-
'Agricoltura della Regione
Puglia. Per loro, senz'altro
un’occasione persa.

Spumante

Un rosé millesimato
ottenuto dalla
particolare vinificazione
diuno deivitigniche
caratterizzano, come il
Bombino bianco, il
territorio: il Nero di Troia




