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Introduzione

E sempre piti complicato scrivere una guida come questa, perché nel
nostro lavoro di critica siamo obbligati ad alzare I'asticella sempre pili in
alto. In otto anni il mondo & cambiato, non una, ma tre volte. Se all’esor-
dio di Slow Wine era difficile scovare — soprattutto nelle regioni del Nord
- cantine che gestissero la vigna in biologico o almeno non diserbassero
chimicamente, ecco che ora succede I'esatto contrario. Per non parlare
della qualita dei vini, che cresce ogni volta di piti grazie a una cura ma-
niacale di tutti i processi produttivi da parte dei vignaioli, e all'aumento
della consapevolezza degli enologi cosi come delle loro conoscenze tec-
niche. Ma dall'altra parte anche noi dobbiamo aggiornarci, informarci,
studiare e girare su e gitl per I'ltalia, per incontrare i vigneron, ascoltarli
e alla fine imparare da loro. Come se non bastasse si aggiungono altre
tematiche su cui dobbiamo continuamente stare al passo, una su tutte
quella legata ai cambiamenti climatici. Che dire di un’annata “balorda”
come la 2017, con il germogliamento precoce, poi la gelata di aprile e
un’estate arida e caldissima, con raccolta delle uve anticipata di oltre
quindici giorni? Chi scrive di vino deve tenere conto o almeno immagina-
re quali saranno le conseguenze di tutto questo e dei futuri sviluppi di un
fenomeno di tale portata sulla nostra enologia. Perché se state sfogliando
le pagine di questa guida e state leggendo questa introduzione, dovete
sapere che chi lavora a Slow Wine non ha come massima aspirazione
quella di chiudersi in una stanza e far roteare i bicchieri per sentire i
profumi sprigionati da migliaia e migliaia di vini. Il nostro mestiere lo
interpretiamo, o cerchiamo di interpretarlo, in modo differente. Il nostro
unico giudice & il lettore. Non vogliamo compiacere il produttore di turno,
renderlo felice e tronfio con i suoi vicini 0 aumentarne amici e fan su
Facebook. Vogliamo fornire un servizio quanto pilt possibile oggettivo.
Sono tre le domande fondamentali che dobbiamo porci quando raccon-
tiamo una cantina: cio che stiamo scrivendo costituisce un’informazione
rilevante al fine della scelta di una bottiglia piuttosto che di un’altra?
quella che stiamo utilizzando & la migliore forma di argomentazione pos-
sibile? il racconto che stiamo facendo & articolato dal punto di vista storico
e territoriale? Riuscire a rispondere con le nostre schede e il nostro proces-
so di lavoro a queste tre domande non e semplice, ma & la missione che ci
poniamo, per poter giungere presto a uno Slow Wine 2.0. Proprio perché
siamo fermamente convinti che questa sia la strada giusta da percorrere,
abbiamo deciso di aprire le nostre porte anche agli Stati Uniti. Nell'e-
state 2017 ¢ nata Slow Wine California, con una sua redazione ad hoc
composta da collaboratori americani: una selezione di cantine che non
troverete su queste pagine, ma online sul nostro sito e poi nella versione
in inglese di questa guida, con 80 aziende della West Coast visitate una a
una come succede per quelle italiane e giudicate esattamente con i nostri
criteri canonici, perché il metodo che desideriamo esportare & il nostro.
Come novelli don Chisciotte portiamo caparbiamente avanti un progetto
di critica differente, senza aver la sfrontatezza di ritenerlo migliore, ma
cosi come il mitico cavaliere della Mancia si rifaceva a un suo preciso co-
dice, anche noi abbiamo un sistema di lavoro costruito anno dopo anno,
scheda dopo scheda, e che alla fine rende il nostro mestiere pitt diverten-
te e appagante. Speriamo che questo nostro entusiasmo, questa voglia di
raccontare I'Italia — e non solo, ormai — del vino con una visione “politica”
vi possa piacere e vi coinvolga. E ora tutti a sfidare i mulini a vento, che
il nostro cammino ¢ solo all'inizio!

Giancarlo Gariglio e Fabio Giavedoni



Come leggere la guida

Cantine:

©V chiocciola

simbolo assegnato a una cantina per il modo in cui interpreta valori
(organolettici, territoriali e ambientali) in sintonia con Slow Food.
Dall'edizione 2017 I'attribuzione di questo simbolo implica I'assenza di
diserbo chimico nei vigneti. | vini di una Chiocciola rispondono anche
al criterio del buon rapporto tra la qualita e il prezzo, tenuto conto di
quando e dove sono stati prodotti.

i bottiglia

simbolo assegnato a quell’azienda che ha espresso un’ottima
qualita media per tutte le bottiglie presentate alle nostre
degustazioni.

®© moneta

simbolo assegnato a quell’azienda che ha espresso un buon
rapporto tra la qualita e il prezzo per tutte le bottiglie presentate
alle nostre degustazioni.

Vini:

vin

bottiglia che, oltre ad avere una qualita organolettica eccellente,
riesce a condensare nel bicchiere caratteri legati a territorio, storia e
ambiente. Dall'edizione 2017 I'attribuzione di questo simbolo implica
I'assenza di diserbo chimico nei vigneti. Il Vino Slow risponde anche al
criterio del buon rapporto tra la qualita e il prezzo, tenuto conto di
quando e dove ¢ stato prodotto.

bottiglia eccellente sotto il profilo organolettico.

bottiglia dall’eccellente rapporto tra la qualita e il prezzo
che costa fino a 10 € in enoteca.

Accoglienza:

& pentola
cantina che nella stessa sede, o nelle immediate vicinanze offre ristoro.

—o chiave
cantina che nella stessa sede, o nelle immediate vicinanze offre ospitalita.

Promozione:

questo simbolo contrassegna I'azienda che effettua uno sconto minimo
del 10% sul vino acquistato direttamente dal singolo cliente che si
presenta in cantina con I'edizione cartacea di Slow Wine 2018. Questa
promozione ha la durata di un anno, da ottobre 2017 a ottobre 2018.



ha
ettari di proprieta o in affitto gestiti e coltivati direttamente
dall'azienda.

bt
bottiglie totali prodotte dalla cantina.

O vino bianco
® vino rosato
@® vino rosso

Il prezzo in enoteca ¢ stato calcolato partendo dal prezzo franco
cantina, a cui sono stati aggiunti prima I'lva e poi un 40%, che € il
ricarico medio operato dalle enoteche italiane.

Abbreviazioni generiche:

Cllssss per Classico

Etiz=..= per Etichetta

M. ........per Metodo (quindi M. Cl. per Metodo Classico)
P.R. ......per Peduncolo Rosso

Ris. ......per Riserva

Sel.......per Selezione

Sup. ....per Superiore

V.T. ......per Vendemmia Tardiva

Abbreviazioni geografiche (nomi delle Doc-Docg):
A.A....perAlto Adige

C.B. ......per Colli Bolognesi

FCO .....per Friuli Colli Orientali

C.P........per Colli Piacentini

O.P. .....per Oltrepo Pavese

CONCIMI
FITOFARMACI
DISERBO

LIEVITI

UVE
CERTIFICAZIONE

| dati contenuti in questo blocchetto, relativi alle pratiche viticole ed
enologiche, sono stati forniti direttamente dalle aziende durante le
nostre visite.



PUGLIA

ai come quest’anno ci siamo ritrovati con degli assaggi di qualita media cosi eleva-
, prima in cantina insieme ai produttori, e poi nei panel delle degustazioni regionali
e nazionali. Se consideriamo che la maggior parte dei vini assaggiati e recensiti ar-
riva da un’annata molto difficile dal punto di vista climatico come quella del 2016, il
risultato & ancora pill significativo. In vigna sempre pilt produttori scelgono pratiche
agromomiche sostenibili, biologiche, biodinamiche, comunque non interventiste, e
anche quelli che non se la sentono ancora di abbandonare I'agricoltura convenziona-
le hanno ridotto i trattamenti con i prodotti sistemici allo stretto necessario.

Tra le cose da sottolineare in questa edizione c’é la riprova che anche in una regione
cosl assolata si riescono a produrre bianchi dal profilo interessante. Nonostante cio
la nota di merito spetta in prima istanza alla grande conferma dei rosati pugliesi:
l'annata 2016 ha regalato vini territoriali e di personalita. Il Salento, con i suoi rosati
da negroamaro, si erge fieramente a portabandiera di questa tipologia, ma ottime
versioni arrivano anche dalla Daunia, dalle Murge e dalle Terre del primitivo. Salen-
to e negroamaro vinificato in rosso stupiscono per l'elevata qualita media dei vini
del’annata 2015, figli di una chiara presa di coscienza dei produttori, che finalmente
sembrano orientati a mettere in commercio prodotti meno appesantiti da eccessivi
affinamenti in legno. Stessa considerazione per il nero di Troia, che sembra giovare
di vinificazioni e maturazioni piu “leggere”. Acclarata I'inversione di tendenza che
prima vedeva il Primitivo di Gioia del Colle pili fresco e meno muscolare del Primitivo
di Manduria, con quest’ultimo che oggi continua a dimostrare quanto faccia meglio
un’attenta conduzione in vigna rispetto a un'uva eccessivamente ricca di zuccheri.
Grande infine la prova dei vini dolci.

Chiudiamo con una riflessione: diventa sempre piu evidente da parte dei produttori
la volonta di rimescolare le carte delle denominazioni di origine, nella convinzione
che la frammentazione delle tante Doc pugliesi sia una delle cause della difficolta di
penetrazione di questi vini nei mercati esteri. Non spetta sicuramente a noi indicare
quale sia la strada giusta da percorrere, d’altra parte, una guida che e frutto della
filosofia di salvaguardia della bodiversita portata avanti da Slow Food, ci pare asso-
lutamente doveroso far presente a chi quel rimaneggiamento delle Doc dovra farlo
che non ¢ il caso di cancellare con un colpo di spugna alcune piccolissime e numeri-
camente poco significative realta vitivinicole del territorio. Si rischierebbe di vanifi-
care il grande lavoro di salvaguardia e di custodia svolto da tanti vignaioli che negli
anni hanno saputo conservare tradizioni e culture legate a vini come I'Ottavianello
di Ostuni, il Gravina, il Cacc’e Mitte di Lucera, il Locorotondo, solo per citarne alcuni.

I le chiocciole @ le bottiglie i le monete ©
931 GIANCARLO CEcl 961 MicHeLE CALO & FiGLi 965 AMASTUOLA
942 p'ARAPRI 945 RosA DEL GOLFO 956 ALESSANDRO BONSEGNA
974 GIANFRANCO FINO 953 Cosimo TAURINO 959 CANTINE BALDASSARRE
972 MORELLA 960 Duca CARLO GUARINI
940 PAOLO PETRILLI 975 DONATO GIULIANI
968 POLVANERA 967 PIETRAVENTOSA
949 SEVERINO GAROFANO 972 PrODUTTORI VINI MANDURIA
VIGNETI E CANTINE 950 SANT! DIMITRI

953 VALLONE




Riserva Nobile
2013

942 | PUGLIA | Daunia e Puglia Centrale

SAN SEVERO (FG)

d’Arapri @v
Via Zannotti, 30

tel. 088 2227643

www.darapri.it

info@darapri.it

16 ha - 90.000 bt
66 Una profonda passione per il vino e per il territorio
di appartenenza ha spinto i tre soci di d'Arapri a
cominciare a vinificare in una cantina sotterranea

del Settecento nel centro storico di San Severo,
scommettendo sulle potenzialita del bombino bianco in
spumantizzazione: ora & cosa semplice, ma 38 anni fa
pochissimi lo avrebbero fatto 99

VITA - I protagonisti della storia sono Gi-
rolamo d’Amico, Luigi Rapini e Ulrico Priore,
accomunati da sempre dalla passione per la
musica e straetti da una profonda amicizia.

VIGNE - Da quest’anno vanno in produzio-
ne i 2,5 ettari di pinot nero siti in localita Co-
tinone. Gli altri vigneti, siti in agro di San Se-
vero, sono allevati a spalliera e tendone, go-
dono di un microclima favorevole e di una
buona ventilazione, che aiuta a preservare
le uve dalle malattie. La natura argilloso-cal-
carea dei suoli dona ai terreni, in lieve pen-
dio, un tipico colore giallo-grigio.

VINI - I Metodo Classico di d’Arapri uni-
scono cura artigianale e perizia tecnica; il
perlage e sempre fine e persistente, molto
valida la coerenza gusto-olfattiva. Una ga-
ranzia di bonta il Brut Rosé (O montepulcia-
no, pinot nero; 18.000 bt; 21 €): frutta fresca,
erbe aromatiche e note di pasticceria delizia-
no il naso; in bocca é tutto morbidezza e ar-
monia. Molto buoni il Pas Dosé (® bombino
bianco, pinot nero; 20.000 bt; 19 €), dal na-
so fragrante e leggermente agrumato, acido
e sapido, e il Brut (O bombino bianco, pinot
nero; 40.000 bt; 19 €), seta pura, con frutta
matura e notevole persistenza.

e Brut RiservA Nosite 2013 (O 10.000 bt;
B 23 €) Splendida interpretazione delle
Eotenzialita del bombino bianco in purezza,
a naso fine ed elegante, fresco di erbe di
campo, con spezie dolci in contraltare; in boc-
ca la freschezza si unisce a un frutto molto
SUCCOSO.

CONCIMI nessun concime
FITOFARMACI rame e zolfo

DISERBO meccanico

LIEVITI selezionati

UVE 100% di proprieta
CERTIFICAZIONE nessuna certificazione



La viticoltura e uno dei pit importanti patrimoni
agricoli del nostro paese. Per raccontarvi questo
mondo anche quest’anno piu di 300 collaboratori
hanno girato I'ltalia per visitare le tante cantine
di tutte le regioni della penisola e segnalarvi tutti

i vini da non perdere.

1.947 cantine
segnalate in guida

195 chiocciole

le cantine che interpretano al
meglio i valori (organolettici,
territoriali, ambientali) in
sintonia con Slow Food

174 bottiglie

i produttori che sanno esprimere
un’ottima qualita per ciascuna
delle etichette presentate

99 monete

le realta che garantiscono un
buon rapporto tra la qualita e
il prezzo per tutte le bottiglie

24.000 vini degustati

281 Vini Slow

oltre all'ottima qualita
organolettica, riescono a
condensare nel bicchiere caratteri
legati a territorio, storia e ambiente

175 Grandi Vini
eccellenti sotto il profilo
organolettico

237 Vini Quotidiani

le migliori bottiglie a meno di

10 euro in enoteca

in piu

727 cantine che offrono lo sconto
del 10% sull’acquisto dei vini

recensite
e
Slow Food Editore

App Store

[=

Dlsponlblle su }




