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LAPPUNTAMENTO

DI NICOLA GRASSI

Il 3 dicembre scorso
a Roma la
presentazione della
nuova rivoluzionaria
edizione della guida
alle migliori
bollicine italiane e
I'evento di
degustazione aperto
al pubblico che alla
nona edizione
sottolinea il grande
amore che lega i
consumatori con
questa tipologia
vinicola

GUIDA Al MIGLIORI
SPUMANTI SECCHI
D'ITALIA

alta langa, alto adige, oltrepd pavese,
conegliano valdobbiadene, trento e il franciacorta
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| LAPPUNTAMENTO

Le sale del Westin
Excelsior in via Veneto
erano come sempre ornate a
festa e alle 14.00 hanno
ospitato la presentazione
della quindicesima edizione
di Sparkle, la nostra guida
dedicata a una classe di vini
che & entrata con grande
energia nei locali e nelle case
italiane per momenti
conviviali di consumo. E e
sara sempre il vino della festa,
ma lo spumante italiano con
tutte le sue diverse
declinazioni & ormai
considerato un vino
quotidiano, da consumare
fuori e intorno alla propria
tavola. Per confrontarsi con
questo dato-oggettivo la guida

Nella pagina a fianco sopra, la
conferenza stampa; al centro da sinistra,
Alvaro Pecorari (Lis Neris) con Luciano
Nebbia, Stefano Grilli (La Palazzola) e
Angelo Gaballo (La Scolca) con Fabio De
Raffaele; sotto da sinistra, Daniele
Rapini e Anna D'Amico (D'Arapri) con
Antonio Pellegrino e Antonio Chiavaroli
(Marramiero); in questa pagina dall‘alto,
foto di gruppo; a sequire Francesco
DAgostino e Andrea Lucatello; Franco
Adami (Adami) e Francesco De Santis (Le
Colture) con Rossella Gargiulo; Silvana
Ceschin (Le Manzane) con Rosa Capece e
Stefano Pola (Andreola) con Enrico
Pozza
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& cambiata diventando
gratuita nella sua veste
cartacea pit snella,
completata da copiosi
approfondimenti sul web
cucinaevini.it. Il tema é stato
affrontato durante la
conferenza stampa da
Francesco D’Agostino,
curatore del volume dalla
prima edizione, sollecitato da
Andrea Lucatello, noto
giornalista di Radio Capital,
presente quotidianamente in
etere insieme a Mary Cacciola
con la trasmissione Non ce
duo senza te e la domenica
con Brunch per duo, dedicata
proprio all'enogastronomia.
Protagonisti della fase
successiva alla conferenza
stampa i vini premiati
quest'anno dalla guida owero
dal suo panel di dieci
degustatori: le bollicine che
hanno ottenuto le 5 sfere con
| loro produttori hanno sfilato
per ritirare i diplomi davanti a
un pubblico di giornalisti e
addetti ai lavori, ma anche di
appassionati che ogni anno
chiedono di poter partecipare.
Alle 16.00 le sessantasei
aziende presenti erano
pronte ad accogliere gli oltre
quattromila visitatori che
hanno frequentato le due
ampie sale: in una come di
consueto si assaggiavano i
vini di Lombardia, Trentino,
Alto Adige organizzati per
denominazioni, nell'altra
Veneto e Friuli Venezia Giulia,

A fianco, Stefano Parri (Bortolomiol) e
Ubaldo Zanon (Col Vetoraz)
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Sparkle

le 5 sfere del 2017 99090909
PIEMONTE TRENTINO
Soldati La Scolca D'Antan Blanc de Blanc Riserva Brut 2005  LaScolca  Trento Riserva Methius Brut 2010 Metius (Dorigati)
Soldati La Scolca D'Antan Riserva Rosé Brut 2005 LaScolca  Trento Flavio Rotari Brut 2008 Rotari
Roero Arneis Giovanni Negro Dosage Zéro Brut 2009 Angelo Negro  Trento Maso Nero Rosé Brut 2010 Zerd
__Alta Langa Talento Cantina Maestra Zero 2010 Enrico Serafino _ Trento Riserva Maso Nero Brut 2010 Zeni

LOMBARDIA ALTO ADIGE
Sabrage Rosé Brut Anteo  Alto Adige Talento Cuvée Marianna Extra Brut Arunda
Franciacorta Satén Edizione 2012 Barone Pizzini  Alto Adige Talento Riserva Extra Brut 2011 Arunda
Franciacorta Vendemmia Ros& Brut 2011 Bellavista  Alto Adige Pas Dosé 2012 Haderburg
Franciacorta Riserva Girolamo Bosio Pas Dosé 2009 Bosio
Franciacorta Vintage Collection Dosage Zéro 2011 Ca'del Bosco  VENETO
Franciacorta Vintage Collection Dosage Zéro Noir 2007 Ca’delBosco  Valdobbiadene Prosecco Superiore Rive di Colbertaldo

__ Franciacorta Vintage Collection Satén 2011 Ca'del Bosco  Vigneto Giardino Asciutto 2015 Adami
Franciacorta Cuvée Monogram Brut 2009 Castel Faglia  Valdobbiadene Cartizze Dry 2015 Andreola
Franciacorta Cuvée Monogram Zero 2012 Castel Faglia  Valdobbiadene Rive di Soligo Mas de Fer Extra Dry 2015 Andreola
Franciacorta Riserva 72 Brut 2008  Castello di Gussago La Santissima  Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut 2015 Angelo Bortolin

Oltrepd Pavese Metodo Classico Pinot Nero 1865 Brut 2011 _Conte Vistarino

Valdobbiadene Prosecco Superiore BandaRossa Extra Dry 2015 Bortolomiol
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Mattia Vezzola Grande Annata Rosé Brut 2011 Costaripa  Valdobbiadene Cartizze Superiore Dry 2015 Col Vetoraz

Franciacorta Extra Brut 2010 Ferghettina /aldobbiadene Prosecco Superiore Extra Dry 2015 La Farma

Franciacorta Riserva 33 Pas Dosé 2009 Ferghettina  Valdobbiadene Prosecco Superiore Cruner Dry Le Colture

Franciacorta Riserva Casa delle Colonne Brut 2009 Fratelli Berlucchi ~ Conegliano Valdobbiadene 20.10 Extra Dry 2015 Le Manzane

Franciacorta Riserva Casa delle Colonne Zero 2009 Fratelli Berlucchi  Conegliano Valdobbiadene Rive di Ogliano Contrada Granda Brut 2015 Masottina

Franciacorta Satén 2012 Le Marchesine _ Valdobbiadene Prosecco Superiore Giustino B. Extra Dry 2015 Ruggeri

Franciacorta Aligi Sassu Pas Dosé 2008 jolini Prosecco Superiore Extra Dry Sorelle Bronca

Franciacorta Riserva Valentino Majolini Brut 2005 Majolini Prosecco Sup Uvaggio Storico Dry 2015 Val d'Oca

[Franciacorta Satén 2011 Majolini _ Valdobbiadene Superiore di Cartizze Vigna La Rivetta Brut  Villa Sandi

Nature Monsupell Conegli [dobbiadene Prosecco Superiore Refosso Brut 2015 Zardetto

Franciacorta Quinque Extra Brut et Uberti  Valdobbiadene Superiore di Cartizze Dry 2015 Zardetto

Olirepd Pavese Metodo Classico Pinot Nero Victoria Rosé Brut 2009 Vigne Olcru

Oltrepd Pavese Metodo Classico Pinot Nero Virtus Brut 2009 Vigne Olcru  FRIULI VENEZIA GIULIA

Franciacorta Riserva Nobile Alessandro Bianchi Extra Brut 2004  Villa  Dom Jurosa Blanc de Blancs Extra Brut 2009 Lis Neris

TRENTINO UMBRIA

Trento Domini Brut 2010 Abate Nero  Gran Cuvée Bt 2013 La Palazzola-Grilli

Trento Redor Brut Cantina Rotaliana __ Riesling Brut 2012 La Palazzola-Grilli

Trento Riserva Altemasi Graal Brut 2009 = Cavit

Trento Riserva Tridentum Extra Brut 2009 Cesarini Sforza  ABRUZZO

Trento Pian Castello Rosé Brut 2009 Endrizzi  Brut Marramiero
_ Trento Giulio Ferrari Riserva del Fondatore Extra Brut 2005 Ferrari _ Rosé Brut Marramiero

Trento Riserva Lunelli Extra Brut 2008 Ferrar

Trento 51,151 Brut _ FrancescoMoser  PUGLIA

Trento Talento Riserva Dosaggio Zero 2010 Letrari Gran Cuvie XX Secolo Brut 2009 d’Arapri

Trento Riserva Brut 2009 Maso Martis __La Dama Forestiera Nature 2011 d'Arapri

Trento Riserva Madame Martis Brut 2006 Maso Martis  Riserva Nobile Brut 2012 d'Arapri

__Trento Riserva Rosé Extra Brut 2011

Maso Martis

VINO DELL'EMOZIONE 2017

TRENTO RISERVA ALTEMASI GRAAL BRUT 2009
Cavit
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| LUAPPUNTAMENTO
accompagnati da tutte le altre
regioni d'ltalia dove non sono
presenti movimenti ma tanti
bravi produttori dotati di
grande competenza e
creativita, Oltre quarantamila
assaggi sono stati serviti dai
bravi sommelier che
gestivano i banchi sotto gli
occhi dei produttori e di un
pubblico che fa onore a una
tipologia che almeno durante
lo Sparkle Day mostra di
essere considerata “solo” un
vino da pasto, che garantisce
grande soddisfazione

Dallalto, da sinistra Antonella Bronca
(Sorelle Bronca) e Gianni Cristini (Val
D'Oca); Roberto Visentin (Villa Sandi) e
Filippo Zardetto (Zardetto); foto di
gruppo e Oreste Foglia (Monsupello);
Cesare Morganti (Barone Pizzini) e
Cesare Bosio (Bosio)
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nell'abbinamento col cibo.
Linteresse, la passione,
I'entusiasmo manifestato dal
pubblico sottolineano un dato
che non e piti una tendenza:
la produzione spumantistica
taliana, cosi variegata e
diversa, & un fascinoso e
invitante vino da consumo
per tutto il pubblico che
soltanto quindici annifa in
maggioranza lo considerava
un prodotto essenzialmente
da festeggiamento. Per
sottolineare questa
consapevolezza del

Dall‘alto da sinistra, Maurizio Zanella (Ca’
del Bosco) e Sabrina Gozio (Castello di
Gussago); Matteo Gatti (Ferghettina) e
Agostino Uberti (Uberti); Luca Moradi
(Villa), Ezio Maiolini (Majolini) e
Giuseppe Groccia (Le Marchesine) con
Francasca Zaccarelli
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| LAPPUNTAMENTO
consumatore italiano, allo
Sparkle Day per la prima volta
e stato invitato un consorzio
di spumanti dolci: il
Consorzio per la tutela dei
vini Colli Euganei ha
presentato la sua specialita a
Docg, il Fior d’Arancio
spumante a base di uve
moscato giallo, figlio delle
bellissime colline in provincia
di Padova.

A sollecitare il pubblico a
misurarsi nell'abbinamento
con ilcibo, tante golosita
erano a disposizione dei
presenti: Ape Fritto, con i
suoi golosi cartocci misti,
pizzelle, suppli e crocchette;
Little Market De Ventura,
per la gioia dei tanti
appassionati di salumi e
formaggi d'eccellenza, con
taglieri di Prosciutto Dok
DallAva in diverse
stagionature, mozzarella di
bufala e altre squisitezze;

Dall‘alto, da sinistra, Roberto Zeni
(Zeni) e Lucia Letrari (Letrari); Roberta
Giuriali (Maso Martis) e Ignazio Moser
(Francesco Moser), Luciano Lunelli
(Abate Nero) e Ruben Larentis
(Ferrari); Luciano Rappo (Cesarini
Sforza) e Daniela La Porta (Cavit)
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Brusco, lo Strabuono, che
ha proposto cingue
gustosissime varianti di
bruschetta; Meglio Fresco, la
ristopescheria per
antonomasia, che ha
presentato | suoi crudi, le
insalate di mare e gli
immancabili suppli di pesce;
Giardini di Ararat,
agriturismo di Viterbo che ha
servito salumi di lepre; ai
dessert da abbinare alle
bollicine dolci ha pensato
Dolce Terra, la giovane
azienda campana che usa
per le sue prelibatezze il latte
nobile di bufala; per finire in
bellezza si potevano
assaggiare il caffé friulano di
Oro Caffé, preparato con le
macchine conterranee della
San Marco. Ma prima del
caffé, come tradizione vuole,
era necessario un bicchiere
d'acqua di qualita, che in
questa edizione di Sparkle

Dall‘alto da sinistra,i premiati del Trento
Doc; a seguire momenti della
degustazione, lo spazio Groupama, Dolce
Terra, le ostriche di Meglio Fresco e Little
Market De Ventura
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Day era dell'azienda laziale
Filette. Non mancava una
rappresentanza di oli
extravergini selezionati
dall'associazione
Olives'Road. Anche
quest'anno la
manifestazione ha goduto
del supporto dei partner che
ci seguono dalla prima
edizione romana del 2011:
sponsor tecnico la Diam con
la sua versione speciale e
tecnologica di tappo a fungo
in sughero, il Mytik, la cui
presenza sulle bottiglie che
stappiamo ogni anno non
smette di crescere. Allo
stesso modo Groupama
Assicurazioni ha scelto
anche quest'anno gli eventi
firmati Cucina & Vini per
incontrare il pubblico
romano.

Lappuntamento con lo
Sparkle Day 2018 & fissato
per il 2 dicembre 2017
sempre nelle sale del Westin
Excelsior di via Veneto in
Roma: il meglio della
produzione spumantistica
italiana sara ancora una volta
protagonista insieme a un
pubblico sempre piti
interessato e competente.

Dall‘alto da sinistra, le postazioni di Ape
Fritto, Acqua Filette, Oro Caffé, I Giardini
di Ararat, Brusco lo Strabuono,

i} Olives'Road
' i i ACQUA
%K 7}'{? Groupama f 7 (%.
Il garante degli i Assicurazioni AL 183
i aromi
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Sparkle2017

La prima e unica
GUIDA DEDICATA ALLE BOLLICINE ITALIANE
cambia e diventa gratuita*

TALENTO EPILOGO DI CANTALFIERT BLANC DE NOIR BRUT 2007 g
(CANTARUTTI ALFIERI T T 1 1=]
= Blanc de Noir decisamente buono, forse appena nustice ma con un naso
EFILOGO  interessante, intrigane, <In3.1Ldu|:i|r_- fase & una gustathea veramente & Eh;ﬂm
Tahterza. Osstelo su uno siracotio di iello alle castagne ;|
canvam Uve: pinct nem

Flbomga 9125 Koo £ 20 E,_

TALENTO PROLOGO DI CANTALFIERT ROSE DE NOIR BRUT 2007
CANTARUTT ALFIERT L lele)
Altacca esitanie su note soue fruttate & vegetal in un giodo di chiarmsoui
the 5 npeopongong anche alla gustatve cosiresia da una Not tannc preve-
. i lente. A pag ade i i f funghi porgini & tima

Uves pinot nes

Bl bottighs 9% 125 & 4000 € 2w

PROLOGO
e

SARA BRUT
DI LENARDO =TT Tele]
Luminoso e vivace, & timidko ehi i fioei € fruts con un‘intenes-
LMINGSE & WIvaCE, Hq:!po ‘su riordi i fioei & frufl con un‘interes- Eh}!m
r,

. Pill compita |3 bocra che regala un assaggio pieno,
& lungo. Da gustane su conigho a3 caccistora.
i 3 jm Uve: pinot blanco
B botiglia 9512 & 1800 € 0w E

JLANC DE BLANCS PAS DOSE

LI 1 Jele]

Actoghe ftostato per fivelare lentamente i fnutto e i fiori; passa in bocga = E
A CoSfEnte per diventare un po’ serrat; ancor giovans, sad pil belancialn
DORIGG da fine primavera 2007 Sposa bere flets di cotegone Irsi dora. F
T

Uvex chardonnay
Hbotigia %125 K1 £ 20

NC DE NOIR DOSAGE ZERO
60 20900

Ving decsaments povane & scaipdante. molto saling 2l nostro assiggio &
Ene estate. Da inizio 207 pe aggraciato, Propanetelo insieme a und far-
tara di manzo con tworo d'uovo & senape

Uves pinat nero

[ bottighs % 125 & 1.200 £ 29,

9900
Ving leggibil & d buona bevbdiia, s esprime con una deceta slegann
diventando sempre pil loquace lungo il percorso su lostature ¢ frutto
Adatio ad sccompagriare delle Enguine con gamben ¢ carcioh
Uve: chasdoonay 50%, pinot ner 50%

H tottiga. %125 & nc € 1%

FRIULI VENEZIA GIULIA

o pavese: : 90000
dige‘ Ou-rePo pfranda Accogle fresto & imatante, ben definito nell articolazione dai risvolli dotc EEH.E\G

to 2 i i bocca & i oo tan MRS i
alta Langi'j’ Ehiadene. trento e il e —— T~
= (4] | Uves ribolla glalla
coneglian® ya B ok %us Zisw € nw =

Da quest'anno Sparkle & multimediale,
troverai per ciascun vino un approfondimento
sul sito cucinaevini.it.

* scrivi a sparkle@cucinaevini.it per ricevere la tua copia




