IL Baccala & Le Quindici Sfere
Mercoledi 7 dicembre 2016 ore 20,30
Palazzo d’Arapri

Massimo Riconoscimento

Sparkle 2017 (UCINA VINI

Gran Cuvée XXI Secolo Brut 2009 ooooo
La Dama Forestiera Nature 2011 00000
Riserva Nobile Brut 2012 OOOOO

IL MENU'

Gazpacho di verdure

Carpaccio di baccala, fiori di cappero,
olive, pomodoro confit, polvere di ostrica
d'Arapri Riserva Nobile 2012

Sfere di baccala su crema di cime di rapa
e dressing alle acciughe

Raviolo ripieno al baccala mantecato,
cipolle di Tropea e salsa allo zafferano
La Dama Forestiera Nature 2011

Baccala in vasocottura con verdure
d'Arapri Gran Cuvée XXI| Secolo 2009

Dolce Mangiare
Brandy degli Angeli

Costo 45 euro
info prenotazioni 0882.227643 - 340 420 5351

Chef
Solly Tomasone




