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DAFARE EVEDERE

SABATO 21 NOVEMBRE 2015 ¥Attacco

San Severo

Sabato all'insegna di musica e gastronomia nelle cantine d’Arapri e a Daunia
Enoica. Stefano e Iorio in via De Troia; Fracchiolla e Dell’Oglio in via Cicorielle

BENIAMINO PASCALE

Questasera, nella “cittadei
Campanili”, un doppio ap-
puntamento musicale-
eno-gastronomico. Conti-
nualarassegna “Bulles No-
te” (musicale, artistica e
gastronomica) nelle Canti-
ned'ArapriaSan Severo. In
via De Troia, alle ore 21.00,
sara la volta di “Nocturno”,
conlamusica, conil tango,
del grande duo Pasquale
Stafano (pianoforte) e
Giannilorio (bandeon)ela

savainvoltad

cucina di Giovanni lacubi-
no Catering, il Millesimo
2015 ed ivini Tenuta Cop-
padoro.

Il tutto, nella- suggestiva
cornice della sala AR.CA.
“Anche quest’anno - di-
chiara a [l’Attacco, Ulrico
Priore - Bulles Note, nasce
in collaborazione con ‘Ca-

sa Sollievo della Sofferen-
za, a San Giovanni Roton-
do, e si prefigge di racco-
gliere fondi per il progetto
‘Adotta una cellula’, anche
per il nuovo centro di Me-
dicina Rigenerativa e Ri-
cerca Scientifica, oltre che
sensibilizzare 'opinione
pubblica sull’attualissimo
temadellaricercasullecel-
lule staminali. Non vi &
dubbio chevisiadifrontea
noi la vera nuova frontiera
in campo medico: 'uso
dellecellulestaminaliede-
stinato a stravolgere la cu-
radelle pitimportanti ma-
lattie dell’'umanita e sara,
con molta probabilita, il
passo pil gigantesco della
storia della medicina”.
Sempre alle ore 21.00, nel-
la sede della nota associa-
zione Daunia Enoica, in vi-
co Cicorielle, a San Severo,
tutto pronto per un nuovo
evento all'insegna della
musica con il duo “GM
Acustica” (Gabriella Del-
I'Oglio e Marco Fracchiol-
la) che eseguira unacarrel-
lata di classicidellamusica
nazionale e internazionale
(Mina, Luigi Tenco, Edith
Piaf, Piazzolla).

“Ai fornelli gli chef dell'as-

sociazione-—dichiaraal’At-
tacco, il vice presidente,
del sodalizio culturale in-
torno al vino, Tommaso

_ Ciavarella - con piattilega-

ti rigorosamente al territo-
rio e abbinati ai vini della
cantina Tenuta Coppado-
ro, che presenteralanuova
gamma di vini e particolari
confezioni natalizie, che

axkin, e
ease in noto
insuasede

allieterannoletavoledico-
loro che amano degustare
vini di eccellenza”.

Daunia Enoica, reduce
dalla “tre giorni” dedicata
all’evento “Sand’Martin”,
ha rimesso in moto nella
sua sede, ’abbinamento
gastronomico con quello
culturale e musicale; men-
tre in cucina ci saranno
sempre loro, gli chef: Anto-
nio Soimero, Enzo Teto, e
lo stesso, Tommaso Ciava-
rella.




