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GIOVEDI 27 NOVEMBRE 2014 COME SIVENDE ILTERRITORIO

~ Vino del’Emozione 2015
Allo spumante dArapri
- ilriconoscimento di Sparkle

GIROLAMO D’AMICO, LOUIS RAPINI ED ULRICO PRIORE: IMPORTANTE OCCUPARE UN POSTO

IN PRIMA FILA TRA QUELLI IN ITALIA VOCATI ALLA PRODUZIONE DI VINI DI QUALITA. QUESTO
IMPEGNO DEVE ESSERE PERO ASSOCIATO ALLA POLITICA CHE PROGETTA IL FUTURO  +

L'equivalente

BENIAMINO PASCALE

Nella preziosa cornice del-
I'Hotel Excelsior di Roma,
la guida specializzata sugli
spumanti “Sparkle 2015” di
“Cucina e Vini”, ha conferi-
to il massimo riconosci-
mento (chevaalprimospu-
mante in assoluto), alle
Cantine d’Arapri di San Se-
vero. denominato: “Vino

. dell'Emozione ‘15”. 1l rico-
dell'Oscarper1'Ass. noscimento, sarebbe
Ttaliana So elier I'equivalente dell'Oscar

per 1'Associazione Italiana
Sommelier (AIS). Sparkle
ha inoltre premiato con le
“Cinque Sfere”, altriduebo-
licine famose™ dalla Casa
spumatistica sanseverese:

\ A la Gran Cuvée XXI Secolo
Estato I.StltUItO ‘08 e la Riserva Nobile ‘10.
con l'edizione 2005 Queste le esclusive dichia-

della guida

razioni a I’Attacco, di Giro-
lamo d’Amico, Louis Rapi-
ni ed Ulrico Priore: “Pen-

denominato: “Vino del-
I'Emozione”? Lo descrive a
I’Attacco, il direttore Fran-
cesco d’Agostino: “E il pre-
mio che istituimmo con
I'edizione 2005 della guida,
quando sentimmo la ne-

me indicato da Sparkle:
“Raffinato e potente, sua-
dente e vibrante, assaggio
emozionante. Giallo conri-
flessi dorati, brillante, per-
corso dabollicinefini, eric-
co, polposo, aristocratico,

Quest'anno tredici cessita di non limitarci alla nelfondere freschezze, dol-

2 : nostra valutazione razio- cezze, note complesse ed
etichette si sono nale e volemmo dare voce evolute: arancia, berga-
contese la palma al nostro lato emozionalee motto, anche canditi e in

siamo sia superfluo ricon-
fermare che il nostro terri-
torio e' stato completa-
mente sdoganato alla
leicita ad occupare un po-

quindi soggettivo, ma sem-
pre come espressione di
panel. Durante le finali in
cui decretiamo Le 5 sfere,
identifichiamo quei vini
che danno qualche brivido

marmellata, con mela an-
cheinpasticceriaeindistil-
lato, panettone, torrone
bianco, cioccolato bianco,
pepe bianco, carruba, fico
fresco esecco, prugna, frut-

sioni del direttore della gui-
da, Francesco d’Agostino:
“Sonotrediciannichecioc-
cupiamo del paziente ‘vino

spumante italiano’ e come
ogni anno l'anamnesi co-
mincia a maggio e termina
a fine ottobre, ma i dati da
raccogliere crescono ine-

Raffinato e potente RRThe {in inpiteliportiamo, ancora tasecca, conriflessidicaffe sorabilmentedistagionein

lente pg t 3 ?tt;)ﬁ;l g(r)lé:tal illlﬁl; r;r?;éfll;g} unavoltamascherati, inun e toni di gianduia, zenzero, stagione. Ricordo al nostro
Saneic o IpUTL, ne di spumanti di qualita. Il altro assaggio. Quest'anno  cenni balsamici, glassa di inizio, nel 2002, quando
assaggioemozionante o . U e in qu.e- tredici etichette si sono castagna.Boccavitale, sali- preparavamo la prima edi-

Giallo conriflessi-

o B decennifa.Inognicaso, noi
dOI'atl, bn]lante’_ i siamo qui”. Ma cos’e, esat-
Percorso dabollicine tamente, il prestigiosorico-
fini. &ricco pOlpOSO noscimento dato all’eccel-

o e 2 lenza spumantisticasanse- =
aristocratico, nel verese, alla Cantina d’Ara-

fondere freschezze

sto, un aspetto molto im-
portante. Perd siamo con-
vinti che questo impegno,
questo ruolo, senon doves-
se essere associato alla po-
litica che progetta il futuro,
sara inutile perché: ‘Tutto
cio (come la una rondine)
non fa primavera’ In altri
termini - concludono
d’Amico, Rapini e Priore -
I'attenzione all'estetica ed
alla bellezza del territorio,
all’agro sanseverese, com-
preso l'aspetto sociale,
hanno un peso molto im-
portante per l'affermazio-
nediunluogo. Perfare que-
sto,nonbisognaconsultare
soloni e scienziati, ma per
chihaancora un po’ di me-
moria, pud dare uno sguar-
do a tutto cio che esprime-
va la nostra Citta non molti

pri, brand di Capitanata,

contese la palma di vino
dell'emozione di Sparkle
2015 che va alla ‘Gran Cu-
vée XXI Secolo Brut 2008’
dell'azienda pugliese, san-
severese, d'Arapri”. Questo
i1“Vino dell'Emozione”, co-

na, croccante, dinamica e
invitante, ha tessitura fitta
ed elegante, per uninsieme
di grande equilibrio che
svela le percezioni olfattive
con un profilo di grande vi-
gore e lunghezza. Premia-
tevi abbinandolo a un asti-
cealla catalana”. Le conclu-

zione della guida, dopo
centinaia di assaggi arri-
vammo a selezionare 231
vini, mentre oggi siamo a
922 etichette e gli assaggi
arrivano a 2500. In genera-
le, possiamodire chelebol-
licineitaliane godono diot-
tima salute, da Sud a Nord,
da Est ad Ovest, troviamo
estrema vitalita”.




