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LUCIANO BIONDINI E JAVIER GIROTTO
Lo spoletino e I'argentino a San Severo

Serata

p)

Grande attesa per il concerto che chiudera
stasera, alle ore 21,30 a san Severo la rasse-
gna di musica jazz del Bulles Notes delle
cantine d’Arapri.
Sul palco salira un duo d’eccezione, quello
formato dal grande sassofonista Javier Gi-
rotto e dal fisarmonicista Luciano Biondi-
ni.
Uno spettacolo live imperdibile per gli ap-
passionati di jazz, che potranno assistervi
sorseggiando spumanti e vini della presti-
giosa cantina d’Arapri, che festeggia |'en-
nesimo premio ricevuto per i suoi Riserva
Nobile e Dama Forestiera.
La serata avra anche una valenza sociale:
difattilarassegna Bullenotes & natain part-
nership con Casa Sollievo della Sofferenza,
I'ospedalediSan GiovanniRotondo, per fa-
vorire la raccolta fondi per la ricerca sulle
cellule staminali, sponsorizzato da Miche-
le Sabatino con tanto di degustazione ga-
stronomica e Fornosammarco di Antonio
. Cera con i suoi prelibati prodotti da forno.
Javier Girotto, argentino di Cordoba, cono-
sceiljazzaBuenosAires, lo studia al presti-
gioso Berklee College of Music di Boston e
lo esporta in tutto il mondo.

La sua musica, percio, non pud non avere

dig
pri,con Girottoe Biond

un forte accento italo-argentino, il ritmo
del tango eil linguaggio jazz. Luciano Bion-
dini invece nasce a Spoleto, in Umbria, pa-
tria del piti famoso evento jazzistico d'Ita-
lia, 'Umbria Jazz Festival.

Quanto alla location, la cantina d’Arapri, &
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ormainoto il legame che la unisce allamu-
sicajazz.

La cantina nasce, infatti, quando tre amici
(Girolamo D’Amico, Louis Rapini e Ulrico
Priore, da cui "d'Arapri"), suonatori di jazz
con una immensa passione per il vino ere-
ditata dai genitori, decidono, per scom-
messa, di produrre spumante a San Severo,
in provincia di Foggia, nel cuore della Dau-
nia.

Eil 1979: nasce cosl, quasi per caso, la Casa
d'Arapri. oggi I'unica realta in Puglia (ed
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una delle poche nel Meridione) ad incen-
trare la produzione solo sullo spumante
con il Metodo Classico.

Sin dalla sua nascita, la Casa d’Arapri si &
posta l'ambizioso obiettivo di raggiungere
il pit1 alto standard qualitativo, proponen-
do al consumatore la sua precisa filosofia
produttiva.

Tutte le fasi della lavorazione vengono se-
guite personalmente dai fondatori della
Casa d'Arapri.

Il carattere artigianale garantisce l'alta
qualita dei prodotti e il rispetto assoluto
della tradizione champenoise.

Gli spumanti della Casa d’Arapri non sono
certo quelli che dominano le pagine pub-
blicitarie delle riviste: il loro segreto si cu-
stodisce-gelosamente e si rivela soltanto
agli amici piu fidati.

La cantina d'Arapri produce spumanti di
pregio, con i caratteri della modernita e il
cuore antico, ancorati ai valori del territo-
rio d'origine, .utilizzando principalmente
uve autoctone, portando ai piu alti livelli i
proprispumantielaloroimmagine, contri-
buendo alla diffusione delle tante perfezio-
ni che i luoghi e gli uomini hanno donato
nella storia della Daunia.




