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Anno di fondazione: 1979 Proprieta: d'Arapri srl

Fail vino: Girolamo d’Amico Bottiglie prodotte: 80.000

Ettari vitati di proprieta: 3 + 4 in affitto Vendita diretta: si

Visite all’azienda: su prenotazione, rivolgersi a Ulrico Priore
Come arrivarci: dall’autostrada A14 uscire a San Severo; I'azienda
si trova nel centro storico, vicino alla chiesa di San Nicola.

San Severo & sempre stata rinomata per la produzione di vini bianchi. Nasce cosi, pil di trent'anni fa,
idea da parte dei tre soci fondatori d'interpretare una variante nella versione spumantizzata del tradi-
zionale vitigno regionale Bombino Bianco, che qui assume in maniera egregia il ruolo dello Chardon-
nay della migliore tradizione francese, maturando lentamente e mantenendo una robusta acidita. | vi-
ni prodotti sono tutti caratterizzati da una particolare percezione di mandorla, quasi a voler porre da
parte della proprieta anche un marchio “sensoriale” in tutta la produzione. Solo nella prossima edizio-
ne assaggeremo lo spumante di punta La Dama Forestiera; utopistica, invece, I'attesa di un vino fer-
mo, qui dove la spumantizzazione di qualita & una filosofia.

I GRAN CUVEE XXI SECOLO 2007 é

Tipologia: Bianco Spumante | Uve: Bombino Bianco 60%, Pinot Nero 20%, Momepulclano 20% Gr
125% | € 35 | Bottiglie: 8.000 | Giallo paglierino dalle tonalitd dorare. La complessa e accattivante
aromaticita si esprime in odori di nespola, crema di limone, nocciole tostate e fragranze di pasticce-
ria. In bocca @ morbido, pieno e di struttura, con un equilibrio stabilizzato da una suadente sapidita
minerale. 48 mesi sui lieviti. Pasta all'uovo con cime di rapa e baccala.

JBRUT ROSE S.A. | 9%
Tipologia: Rosato Spumante | Uve: Montepulciano 60%, Pinot Nero 40% | Gr. 12,5% | € 20 Bottiglie:
15,000 | Attenuato negli anni, il colore ricorda ora una buccia di cipolla molto chiara al limite del rosa
antico. Intenso al naso con evidenti note di agrumi, seguite da ciliegia, sambuco, mandorla e lieve spe-
ziatura. In bocca progredisce nella fresca struttura, dove & percettibile il corpulento Montepulciano. E
ricco e di marcata acidita. 20 mesi sui lieviti. Sia con pesci grassi sia con salumi tipo ciauscolu.

IPAS DOSE S.A.

[Tipologia: Bianco Spumante | Uve: Bombino Bianco 70%, Pinot Nero 30% | Gr. 12, 5% € 18 Bottl-
glie: 16.000 | Giallo paglierino. L'olfatto & schietto e pulito nei freschi sentori di agrumi nella parte
fruttata e del glicine in quella floreale, pil tenue la crosta di pane. Di coerente freschezza in bocca, &
glegante ed equilibrato con una netta nota di mandorla finale. Di giusta persistenza. 26 mesi sui lievi-
fi. Da bere ben fresco con frittura di paranza.

|BRUT S.A. i Ak
|Bombino Bianco 65%, Pinot Nero 35% | € 18 | Paglierino chiaro. Sensazioni olfattive morblde dove
pompelmo, pesca e melone si esprimono in forma matura, diventano poi floreali, minerali e di fra-
grante crosta di pane, per chiudere in una nota di mandorla che ritroviamo immediata in bocca. Ele-
gante e dal giusto equilibrio lascia il palato fresco. 18 mesi sui lieviti. Con antipasti di pesce.
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| Appunti per la Consultazione

[ | BIBENDA 2013 | | VINI E COME ANDAR PER CANTINE

E un libro guida che descrive il panorama vitivinicolo italiano e la geografia dei luoghi di produzione. Bl-
BENDA si pone come tramite tra il produttore e il consumatore, e per questo si riferisce esclusivamente
alle etichette di qualita.

Racconta tutti i territori regionali, descrive il metodo di degustazione, elenca le Denominazioni di Ongme
dei vini. Ogni Azienda del Vino viene presentata e descritta. Le informazioni inserite negli spazi dedicati al-
le Aziende Vitivinicole rappresentano indicazioni e suggerimenti anche per il lettore “turista del vino”.
Il totale delle bottiglie prodotte si riferisce al numero complessivo che I'Azienda ha dichiarato di aver pro-
dotto nel corso dell'ultima annata.

| prezzi indicati sono quelli che i Produttori consigliano quali prezzi medi per la vendita nelle enoteche in
Italia. Abbiamo chiesto alle Aziende tutti i dati necessari per la compilazione piti completa possibile delle
loro schede. Quando il dato non ci & stato fornito, nel relativo campo abbiamo inserito n.d. (non dichiara-
to). Per evidenziare la qualita, dedotta dall'analisi sensoriale, effettuata con Metodo e Scuola dell’Associa-
zione ltaliana Sommelier e per sottolineare quanto il prodotto della terra sia stato rispettato nella lavora-
zione, abbiamo usato simbolici grappoli d’uva.

son

< Bianco ¥ Rosato % Rosso

I Il punteggio in centesimi, ottenuto secondo il Metodo A.1.S., & stato tradotto in Grappoh secondo lo
schema che segue.

da 91 a 100 Vini dell'eccellenza TYEYYEYY
da 85 a 90 Vini di grande livello e spiccato pregio TEET
da 80 a 84 Vini di buon livello e particolare finezza ¥ E¥T
da 74 a 79 Vini di medio livello e piacevole fattura v v

I Le valutazioni assegnate sono legate esclusivamente ai campioni degustati. Di tutti abbiamo riporta-
to anche la descrizione e il nostro suggerimento circa I'abbinamento con il cibo; oltre ad averne indi-
cato la tipologia, le uve, il prezzo, i dati tecnici della lavorazione e la potenziale longevita, la gradazio-
ne e il numero di bottiglie. Inoltre, per dare un panorama completo dell'intera gamma produttiva del-
I'Azienda, gli ulteriori vini prodotti, anche se non valutati, sono stati comunque elencati con relativo
prezzo, uvaggio e un quadratino relativo al colore.

B Bianco M Rosato M Rosso

Indicazioni sulla Longevita del Vino

I Per consentire al lettore di farsi un’idea di quanto a lungo possa conservare il vino nella propria can-
tina, abbiamo utilizzato delle simboliche bottiglie.

‘ godibile sin d’ora e per altri 2 anni
/ godibile sin d’ora e per altri 3 - 5 anni
_— godibile sin d’ora e da conservare oltre i 5 anni

Questo non significa che il vino abbia una scadenza. Si tratta di un’indicazione di massima sulla
sua longevita potenziale, per poterlo degustare nel momento evolutivo migliore.

I Abbiamo riportato a fondo pagina i nomi dei vini che nella precedente edizione - la 2012 - abbiamo
premiato con i 5 grappoli




Tutti i vini messi a disposizione dai singoli produttori sono stati oonsetvatl fino al momento delle de-
gustazioni, nei nostri magazzini appositamente refrigerati.

Le degustazioni si sono svolte nella Redazione Centrale di Roma e in alcune Redazioni periferiche.

Avolte ci siamo recati presso le singole Aziende Vinicole. In questo caso pud essere accaduto che alcuni
‘produttori ci abbiano proposto assaggi di vini ancora in embrione, prodotti che non hanno ancora termi-
“nato il loro percorso. Per serietd, nei confronti dei lettori e dei produttori stessi, queste degustazioni non
vengono pubblicate - anche se sarebbero degli scoop - lasciando che il vino possa godere dei tempi ade-
guati di maturazione per essere cosi degustato e recensito al momento della sua effettiva completezza.
Le degustazioni dei vini ammessi alla finale per I'assegnazione dei 5 Grappoli si sono svolte presso la Se-
de della Redazione Centrale nei mesi di Luglio, Agosto e Settembre 2012.

Il Turismo del Vino e del Cibo e come andare per Cantine.
Dove trovare un Ristorante in un’Azienda Vinicola.
Come conservare le bottiglie nella cantina di casa.

20.000 Vini recensiti e gli abbinamenti consigliati con il Cibo
secondo il metodo di Associazione Italiana Sommelier.

1.700 Aziende Vinicole ¢ tutti i vini prodotti, i loro vitigni,
it numero di bottiglie, i prezzi e la possibilita di acquisti in Azienda.
Di ciascun vino la valutazione di qualita premiata
con i nostri due, tre, quattro, cinque Grappoli.

Perché dai Grappoli il meglio del sole e della vita...
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| | Sogni sono come le stelle,
basta alzare gli occhi e sono sempre 13

Non & un incantesimo, & un'incitazione al coraggio.

Al coraggio di superare una crisi che coinvolge in parte anche i nostri imprenditori, quelli del vino,
produttori, ristoranti, enoteche. Non so parlare di crisi, non solo per uno sfacciato ottimismo che mi
accompagna da una vita ma soprattutto perché non so come si supera.

Ma i sogni ci possono aiutare a capire.

Negli Stati Uniti il successo del vino italiano di qualita & dovuto soprattutto ad una certa indole
americana. La curiosita individuale &, per la quasi totalita delle persone, appagata dallo studio.

La gente si informa, legge, ricerca e medita autonomamente e poi si coinvolge in maniera totale nelle
scelte. Questo non avviene nel nostro Paese. Di qui, I'insuccesso o il limitato successo.

Da noi gli autodidatti sono pochi. E nei nostri Corsi riusciamo a convertire soltanto diecimila persone
I'anno.

Del resto & un sogno pensare di far nascere la voglia a certi ministeri, a certe regioni e all'lce di non
buttare risorse e di non appropriarsi di denaro pubblico per far conoscere il vino italiano con il solito
consolidato scellerato sistema.

E un sogno sentir dichiarare ad alta voce, senza vergogna e senza paure, che il Vino & cultura e che
per questo deve essere studiato a scuola. Dovrebbero alzare la voce i giornalisti, i politici, gli
imprenditori, alzare la voce con coscienza e scienza. Senza le quali la voce resta un sogno.

E un sogno smettere di far suonare certi tromboni che sull'altare del “puro e pulito”, inventano un vino
migliore confondendo una bio vigna con la cantina, senza sapere che per togliere i solfiti dal vino, i
diserbanti o i concimi chimici non ci azzeccano niente. Il lavoro & tutto un altro. Inventano un vino
puro, migliore, pill autentico fingendo di non sapere che in natura il vino & aceto e senza la mano
dell'uomo in cantina proprio non si pud fare. Le false notizie fanno guai.

E un sogno cancellare la burocrazia di Stato per chi il vino lo produce. Ma ci vorrebbe un bravo
governante che sappia farlo.

La carta dei vini del ristorante & il pii bel dono che pud essere fatto all'ospite. Incitiamo al coraggio
di aprirsi di pil al vino di qualita con la scelta pili ampia possibile dei territori. Quando ci troviamo a
tavola siamo maggiormente disposti alla tolleranza. Ma non & facile patire assenze e prezzi
ingiustificati.

Ed & un sogno far troncare quegli insulsi concorsi enologici che, anche qui con il denaro pubblico,
servono solo a far fantasticare modesti e compiaciuti enologi che il loro vino & il migliore. Anche
quando s'andava in parrocchia c’era il biliardino, ma poi era Don Giuseppe a farci credere in

qualcosa... A questi non ci crede nessuno!

i BIBENDA 2013



Sogno, ed & una stella grande, all’Expo 2015 un'immensa tendopoli di cultura del vino. Dove i nostri

insegnanti raccontano il vino italiano in tutte le lingue del mondo. Per amare con le parole del vino.

Uno dei nostri sogni pili antichi & la scomparsa delle denominazioni di origine per il rispetto dei
consumatori. Letichetta indichi 'origine del vino e indichi bene il suo territorio, la sua tradizione, la
sua differenza. La vera vittoria del vino italiano & sicuramente la diversita, ma non basta certo una

sigla come DOC a indicare la qualita. La qualita solo il nome del produttore pud garantirla.

Per chi ci leggera fra qualche anno, il mio sfacciato ottimismo mi fa pensare che non capira queste
“incitazioni al coraggio”. | sogni saranno diventati realta.

Condivideremo tutti questa voglia matta di cultura quale unico mezzo per estendere ed incrementare
in Italia il consumo del vino di qualita. Anche perché si dice che nella vita bisogna decidere se
guadagnare denaro o spenderlo, non si fa in tempo a fare tutte e due le cose. E quelli che non lo

spendono non hanno il coraggio di vivere felici.

Noi, continueremo con il nostro coraggio a costruire sogni. Con coraggio abbiamo cambiato nome al
nostro Libro Guida nella sua Edizione 2013: si chiama BIBENDA. In troppi credevano che vi venissero
descritti duemila vini, anziché ventimila. Abbiamo avuto il coraggio di fare 256 pagine in pid. Il
coraggio di farne una Guida completa con i Ristoranti, i migliori luoghi deputati all’assaggio. Anche il
coraggio, alla quattordicesima edizione, di uscire ancora una volta, su carta e nelle varie App, con il

peso morale e la responsabilita di essere la prima Guida ltaliana del Mondo.

Continueremo ad avere coraggio con il lavoro silenzioso giorno dopo giorno, in tutto il Paese e nel
mondo, continueremo a fare scuola di vino, perché & I'unico sistema che conosciamo con la certezza
di risultati concreti. E-seguiteremo a guardare le stelle da sognatori romantici, da sensibili conoscitori
del mondo.

Amici lettori, & una bellissima incitazione al coraggio avere BIBENDA 2013 quale compagna di viaggio
di un anno sicuramente diverso, ma colmo di ottimismo, quello che queste 2048 pagine vogliono
donarvi.

Poi, se vorrete, i sogni sono come le stelle, basta alzare gli occhi e sono sempre la.

Franco M. Ricci
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