SPUMANTE CLASSICO

d‘ARAPRI BRUT ROSE’

Vitigni: Montepulciano e Pinot nero.

Zona di produzione: San Severo.

Vigna: Contrada Monsignore - ettari 1

Tipologia del terreno: argilloso—calcareo, in leggero pendio.

Esposizione e altimetria: Sud Sud-Ovest, 100 mt. slm.

Sistema di allevamento e densita di impianto: Spalliera -
3500 piante per ettaro.

Resa per ettaro: 100 q.li per ettaro, circa 3 kg per ceppo.

Epoca di vendemmia: meta ottobre, con raccolta e selezione
manuale delle uve

Affinamento e permanenza sui lieviti: ogni bottiglia riposa
minimo 24 mesi al riparo della luce e delle correnti d’aria e
degli urti, ad una temperatura di 13° C, nei sotterranei della
nostra antica Cantina.

Colore: salmone rosato con sfumature
discrete di porpora ed oro.

Profumo: ampio con fragranza di fiori e
delicato sentore di lieviti.

Gusto: secco seppur rotondo, sapido, di
lunga persistenza.

Categoria Gastronomica: Raffinato ed
originale come aperitivo, ottimo da fine pasto.
Desiderabile a qualsiasi ora, € simbolo di
amore e felicita.
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