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Appassionati di jazz e di bollicine d'autore, Girola-
mo D’Amico, Louis Rapini e Ulrico Priore dal
1979 puntano sulla produzione di spumanti Me-
todo Classico. Dobbiamo a loro se in Puglia, terra
di rossi per antonomasia, si elaborano con buona
continuita (oltre 70.000 bottiglie tirate ogni anno)
alcune delle cuvée pit risolte che I'ltalia meridio-
nale possa vantare nella tipologia.

& In forma smagliante il Gran Cuvée XXI secolo

2004, forse il pit grande spumante meridionale
mai assaggiato finora.

GRAN CUVEE XXI SECOLO METODO CLASSICO 2004
16.5/20 bombino bianco, pinot nero
bt 7000 €25/29
taglio artigiano, pasta di mandorle,
fiori appassiti e distillato di prugne, bocca carnosa,
carbonica di impeccabile fusione, toni sapidi
nell'impeccabile chiusura
BRUT ROSE METODO CLASSICO
15.5/20 montepulciano, pinot nero
bt 15000 €18/21

PAS DOSE METODO CLASSICO
15/20 bombino, pinot nero, montepulciano
ot 15000 €17/19

RISERVA NOBILE METODO CLASSICO 2006
14.5/20 bombino bianco bt 9000 €22/25

1 Vini
d’Rtalia

Guida alla lettura

IL GIUDIZIO SUI PRODUTTORI
k% aziende deccellenza

Yk aziende di livello molto elevato
* aziende di livello elevato
senzastelle  aziende di buon livello

& elementi positivi

@ elementi di perplessita

U
“ vini eccellenti
& viniotim

vini buoni

vini apprezzabili
Da questa edizione non sono pill riportati vini
valutati con una singola bottiglia: una decisione
che abbiamo preso per concedere maggiore spazio
e visibilita ai prodotti pitr validi, e per inserire in
Guida un numero pit ampio di aziende.

LE TIPOLOGIE

Forma e colore della bottiglia - o delle bottiglie - dopo
il nome di ogni vino ne indicano la categoria, secondo
il sequente schema:

& Vino rosso
_ vino bianco
é vino rosato
vino bianco dolce e/o liquoroso
A vino rosso dolce e/o liquoroso
vino bianco spumante
b vino rosato spumante

ALTRE INFORMAZIONI
sotto al nome del vino trovate
i sequenti dati:
15/20  valutazione in ventesimi
bt bottiglie prodotte in media
barbera vitigno di base
€8/9 prezzo indicativo sullo scaffale
€8/9 vino dal favorevole
rapporto qualita/prezzo

ABBREVIAZIONI

A.A.: Alto Adige

Cl.: Classico

COF: Colli Orientali del Friuli
nm: non millesimato

0P: Oltrepo Pavese

Ris.: Riserva

Sup.: Superiore

TdF: Terre di Franciacorta



