LE GUIDE M

CUCINA VNI

Bere .Bemspumantem

Prima edizione della quida

di Cucina & Vini dedicata ai vini
spumanti italiani di qualita.

Un percorso tra le migliori produzioni
del paese, cominciando con le pid
importanti zone a Docg e a Doc,

per raggiungere tutte le realta
spumantistiche dislocate

in ciascuna regione italiana.

Un viaggio inebriante

tra degustazioni, tutte accompagnate
da valutazione, abbinamenti
gastronomici, informazioni

su aziende e vini: la vetrina

delle migliori bollicine italiane.

EDILIBRITALIA




n nome, per la Puglia, e tre prodotti. Solo unazienda

presente, che si prende tutto lo spazio che la regione

occupa su queste pagine. Merito di dArapri o demerito
degli altri? Tutt'e due le cose. Come potrete vedere pill avanti, gli
spumanti della casa hanno fatto una bellissima figura (la Gran
Cuvée, addirittura, s'@ piazzata al meglio persino in ambito
nazionale) consentendoci di affermare che i valori sono
decisamente indiscutibili. Owwiamente, l'exploit & ancora pid
rilevante se inserito, come in questo caso, in un ambito dove di
altri segnali di vita se ne colgono ben pochi. Si, lo sappiamo tutti
che la Puglia & la regione del sole, del caldo, dei vini alcolici e
potenti (anche da taglio); e dove le uve allevate, spesso, non
hanno caratteristiche di acidita tali da far acquisire spessore ed
eleganza a prodotti di questo tipo. E allora il risultato di dArapn
non potra che fungere da esempio: un‘azienda capace di esiti
validissimi utilizzando tra le altre, oltre al classico e immancabile
pinot nero, due uve locali quali bombino e montepulciano. Azienda
che merita un plauso incondizionato per il rischio, la tenacia, le
difficolta, e quindi ancor pid per i risultati ottenuti.
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GRAN CUVEE XXI SECOLO PAS DOSE RISERVA NOBILE 1997
12.5% vol &‘ Girlamao kmic 12, 5% vol E‘ Girolame DAmic 12,5% vol d"" 'I'nlmhr.m DAmico
bcmdbing blanco 0%, pinot nem 307% bombsing blanco 507, montegudciane 40% bombing banco

@ € 26,00
L+ QP99

@ 1l rome arendale, dAragn, derva dalle iniriall del
cograsmi| del tre proprietar, appassionati produttori di
spumenti metodo classicn, Oa alleamenti a spalliera di
I500 plarie per etlar i fclvano coca 2,5 chilograsmi per
ceppo il bombino bianco & di pinot mero che, werdemmiati
manualments 3 Imigio ottobie, vengond vinlFoatl wees-
ratamente a bassa temperatura e sucoessivaments aswem
blati mel mesa di febsbraio, Conclusa la peesa di spuma,
Faffinamento sui lleviti dom almeno % annd ad u=a tem-
peratyes costante & 13™C. Dh dolode puglienng cando con
riflessi dorati, mostra un perlage intenso, fine & persi
stenbe. Uoifatio & phutiosto ampho ed inferessante: & note
i aviele, mardorle £ noci seguo

o, i rapida sccessions, o-
m i frutta sis Banca che
glalla (pesca, pera, s
sira), i lime e &i pana
baanco. 5i conferma
accattivante anche
allewame queatative,
dove 5 esprime con
gradevoleIzs e con
coepo di buoea con-
sistenza, anche e
con minore com
plesaibd efe o nas.
Al retmotfatto, di buo-
na persisienca, toma- %Y
no le note gid mvvertite
per wia diseita.

D abbrinare ad weu telln alla pirglbee o wd o pe-
sre San Pietro con aromi, pemodarin ¢ sperie.

Via Zannotti, 30 - 1016 San Severo [Fa)
Tel. DBAZ 227643 - Fax OEEZ 277643
e-muil: info@darxpd.it

web: www, darapeiit

Anno di fondazfone ardenda 1579
Superficie vitata: & ettan

Possibrilith visibe: si

Persona da contattare: rica Pricen

Lingue parlate: francese, inglese

@ sow € 15,00
Q0900

@ [ locall di spumantizzarions della dhrap, tra ke poche
canting dedl mevidiane o produne unicassnte pamgnt
mrtodo classicn, ofoupens ung diman weilecenleics po-
sta nel centro $lorico di San Seveso. La miwione arienda
b consiste nella valorizrarione del vitigno autoctono bom:
Ennn bisncn, ohe viene qui impeegalo sis in porezza che in
taglio con altre varietd, Le uve che compongosa il Pa
Dosé prevengond dal vignets in Contrada Momignare, ap-
pereamenin o 2 ettae in [egoen pendio posto o 100 me:
in i altitudine e camallerizzalo da tereng angilloso-cal
o, Do ogni guintele d'uva 5 ottengonn per phlatura sol-
Tice circa 65 [ri & mosto fiore che vengono WEmpiditi me-
diamte decanfazione statica a freddo, Enoculabi con et
sebercnll @ fermnlat & bassa temperatura. LA sutceddd
wa e del vini base avwiene nel mese dil febbaio se
guenite alla vinificarione. Awdata b presa df spuma, agni
hi'.ﬁlljl‘.] Fipoad miams 10 e in e
achi sottemanei, Alla vista presenty
un periage di medis finerza o
un oolore paghieding Mguasic
scarico 11 naso & tenue mei bo-
ni vegetali v Aomall di res
appassita e di mimaosa, che
|ASCIEND EpAnD Anche 3 noti
ngnamate, di mandorla freucs
e di miele. In bocca effere:
SCRMEA ol Bl &) egrimang
in modo sostenitn, oonnotand:
anche un Fnale ua poco crude
i medfia persistenza,

’mmmmwmﬂ‘rﬂwﬂﬁm

Wia Zamnottd, 30 - 71014 San Severa (Fg)
Tel. OBE2 27647 - Fax QB2 327643

e-mall: info@dingn. it
wehc www. darape.it
Amno 4l fondarione arlenda: 1979

Superficle vitata: & ettar
Peessibitich vislie: of

Persona da contatiare: Ulrico Prione

Lingue pariate: francese, inglewe

Wendita diretta; 50 Vendits direttic o

Come arrivare: Come asrhvare:

ALd uscita San Sevem., La carthna o mggiunge pencor- Al4 uscita Sam Severn, La canting 5 mgglungs penced-
feseda vis Limberto Fraccacreta, renda via Umberto Fracacreta,

Al vind bn gulde pagg. 172, 173

D'ARAPRI

Altri vie i gueldas pag. 172,173

D'ARAPRI

@ so €
- Q0000

@ La scommessa enologica della dhmprl & uita puntata
sul vitigno autoctord bombing bianco che, a detta dei
propretad, sl presta con eccellent! rsultati per b spu-
mastizrariong ool mefodo classico. La Riserva Nobile &
frutto di una vinifcazione i guests vitigro in purerza: la
lermertarions principats ed il sucoessivo periodo & aff

namendn s lie {oon batonsge gicrmalier) meeiene in bot-
t i revere da 225 litr, Dopo L2 presa di spema, ogni bot-
tiglia riposa per slmans 48 medl nel frenchl soAteisanel
deils cantivg. Med bacchviere mostia un colose paglerng Le-
mue, egnato da rifless] griglo-vendedin, ed um perage
shbastanza fine & media-
mente peresbenie, Maso
tenue nei ricord| di
eandcata, meba, ans-
nat & hanany; Fedd
anche | tomi agns-
mati. In booca
mosira um kn-
gresio fodtato ¢
fruttato abba-
shanzs netho, ma
lascia rapida-
menbe un vupdo
gustativo un po’
trappo evidente.
Buors Peguilibrio,
ma semphe du tonl
b, & non particolar-
mreere lurgo il Finse.

Felice [abdinamento con eorsta od una wpigols
im cooata df sale.

Via Zansoiti, 30 - 71018 San Sevens (Fg)
Fel. DaE2 F2 7641 - Fa DS F2TH43
e-mailz infogedaragri. it

weh wwns darapr

Anmo di fendasbone agfends 1579
Superficle vitatas & ettarl

Possibilith visite: o

Persona das contatiare: Uidoo Priofe

Lingue parlate: francese, inglese

Vendita diretta: 4

Come srrivare:

A 14 usrita Sen Severo. La cantina si raggiunge perooe-
renda wia Umberin Faoaoeta.

Abtrd wini fn gubda: pag. 172
WARAPRT
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